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i (00 somma. 20. per 40, o 100. per 200. Io non intendo il vantaggio. ©... 


Si “Le ssi ‘senz’ altro, che non solo 100 per 200, ma che la cl asse” VETO 
(Ind u stre “rende 100. per 300; e tuttavia n ello: stato” dil ordine 0. 


= ik vio 9 della stessa raccolta per la sua sussistenza, ILA E 
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Pi ci sit n o di "gue esta: dl di n not n° rap pr rese n sii n o qu n di c ol ‘€ so 44 I l i . i; & do 
° di “misure. di ‘materie. 











pri me. Nondimeno. ella ‘paga. cohen 











> so i lavori non solo le materie p rime, ma ed ‘ani che le s ce dora) 


! . ! è . 0 . . " - 


er al tri 2 0 milioni di mn isur e; ella dà in-.! 0 

















os  recipi roco di siff atta distribuzione: s/n 


i i Propr ielario. Lo intende resti fo rse. anche meno S' io. ti di-. e 


Ù. ” " . E 20 x n na È D. : ' ” ° s ° . ton . ° “ E IL! LL, di, 
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i Do quale 1’ abbi amo” supposto, ttover ai che la. recipro cità. dei “vane x E 
e niente lascia a desiderare. 2/0 It Ea 
«_;;_°°‘’»» Considera primieramente che per lavorare, 

(000 (rafficare quel quinto supposto della ricolta. totale, cche: 

La ali erie prime, la classe industre ha dovuto consu ciato | 





"1, . . Lo ’ . . i nl ' STI n Lt. . 1 i . , 


pra senza mangiare. Quando dunque essa le ha la: 





























a Ei è paste. in istato di essere offerte ai consumatori; esse costano | —. 
°°’. a lei due quinti della ricolta, ossia 40 milio ni di m isure, Che. > 

Ryo c ‘co sa ‘avre bbe ella guad agn ato restituendo, come tu supponi, alle 
“—»’‘altre due classi l’intero quinto della ricolta trasformato in og- 
|. ‘getti di utilità o di diletto? Ella non avrebbe. che camp ata lai. 
O xe dn Do 4 Proprietà letteraria. ia pe OI POR LE sia Sole si a la 








' k ' n ' 2 - _ 
\ . . 
- e ’ ' 1 ' _ ' 7 
" ' . ni . I 4 . ' n \ 
- . . i 
i 
ri n . ' . 
' ' \ ' IH " " "! Fi ' . La x I ta teo 
” " - ' 
' ' " fu 
' . . i l 
. . . ; ; i 
tg. I . ; i i - ; 
Lari ' . i di . 
. - - 4 I 
ten , _ ì ! _ ' ' x 4 
è 
" : ’ 7 ' 
. i l 
n . 7 ' r . I ' . - 
rr» " ' 
' voi . .1 . n 1 . 
' ' ' " . La “n 
' Cn " " n ' r ' nn n “, - 4 2 
° . ' x tei LA, "i " Li ' 1 
: = "i a ' ' 
f 4 ’ = Leu . I Lo : » . 
. "n : ' . - . i n . . . n. 
. . è 4 : \ . . - i 
21 . 1. . 
n° : Ii 4 1 “n . . 
. ' ' " . - 
. : . nee' . . . : . . : 
" r = 
i . r " ‘, ' i 
1 ' ' i . .. ' Da 
è ' . i . : . . x Da Lu. - ci. 
" Pl . \ ' ! ' \ ' - + 
i î ° «! a 
- Y . -. ' . - 
r - " ". è i. 
I . . i . ; 
' r - 
i , , i | 
' i ; 
‘ga i I iu 
_ d | . Roi ia . 
' . ì . ! ' . 
L ' ' ' 
x ' 
" ' I 





5 colte: ue ga; nt a le fatto 






Cho poter comperare, I anno venturo le sin 
. terie | prime. e de » sussistenze ‘prodotte per essa; il che. riuscirebi 
o — certamente. dannoso: alla riproduzione; giaccì iè due quinti di 0 
“essa, “secondo — “la nostra ipotesi, resterebbero. dputili.. È “dunque. 
| iuleresse dei proprietari. e dei coltivatori che. da classe nc lustre. 














«iron . ri 
. . i 
LOS. è LI 
ni i ide. 
. eg 














not ‘quanto è necessario. per. ‘essere un uti 
Sid elle. ‘produzioni naturali. Ma i suoi guadagni non i“ pognong. One. Spi 
SS. — sister e che in risparmi ris sultan ti dalla. sagace dis tribazione che © 
| di suoi agenti s apranno fare di qu esta quinta porzione della ri- ©. 
_ .) colta, ‘dopo che l’ avrann o lavorata, vettureggiata e trafî ficata. 0 
i. 0 )t. com e ‘eredi tu che la csì distri buisca? Ecco il come. Si 


00, Inna nzi tu to gli ‘age n til della clas se ind ustre nei ri ite n ngoi no.» 
not per sà it più. che ;ossono, ed hanno ragione, è il loro interasse db 
“eil Jorc o diritto. Eceo du nqu e una prima porzione ch’ essi fann o Lo ; 

bene di rendere la migliore possibile per la loro classe. 
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(0 La seconda porzione. la vendono alla. classe. proprietaria. in 


Do — cambio. della. metà del suo prodotto nélto; ela terza la vendono © 


i 5 HM È classe a gri cola in cambic 0 d el terzo. de e su oi rim iborsi. De n i. 


ni 


CIT E c C 0 pi erta nto. le. materi e pri me e, d op 0. a m ani fattur ra, 
a | viaggi, i negozi, distribuite ai consumatori, e distribuite in. Le 
DI 7 Goa, L' intriaseco e originario. ‘valore. di queste. tre o orioni * 
DI . insieme riunite. non è che il quinto della ricolta, e dopo pas- 


(00 sale. per le su e mani, la classe industre. ne re stituisc ce due.sol- | 
i “ tanto, “pel cambio delle quali riceve. noridimeno. due quinti della 
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3 v Su Up ppo 0 silamo, per e sem pio, che q vesta ‘op p era dell’arte, di. 





(3 1 


deci “di dute. le ‘materie prime. riunite non. valgono che un “quinto” 
DE © della ricolta totale, sieno esse. stesse. divise in tre, parti eguali, 
i è ‘e distribuite come si è detto. Se tu esa mini bene la s pesa 

SUE © giornaliera” delle diverse classi, troverai che tutte queste sup- 
(| posizioni si realizzerebbero. nello stato. di prosperità, 


su 


Se rebbe. dunque” in questo caso. il prezzo. delle. ‘manifattore, Pea 
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0 © °° Odoardo. 1 conto” è chiaro: la classe. proprietaria dà alla. 
"classe. industre la quinta. parte della ricolta totale re gia, “ossia | 











x non lavorata, e ne riceve in ‘cambio | un quindicesimo ! 
| stessa. ricolta lavorata” e trafficata, La ‘classe. Agricola. | . 
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(000) assicura i. ri m mbo or rsì. cal € col fi v a ato 0 re, e au n al più ingue en tr a la cal Sn 
0 Erepriten ia - 
| «| °°‘(‘’’ così è, ami ici miei, che e sì ds S pei ensano. ta ti ch otti a della si 
Pia a r ra, ‘e che p ei v a rii versamen ti del le spese della classe a gI ri- - 
“000 cola e della classe proprietaria si opera la distribuzion e di tu ile O 
a le sussistenze. e di fu ti i di i v e rsì. | 80! ene ri di rie cche? ezze € che e s 0- n 
cu (n la società. PUO o eni 
e A - Tale. è lan da a mento di q Ù nesta distribuzi zÌ 0 n e las ci ata al ao 
Sr he bet 0° ‘suo corso, cioè con forme alla leg sge fisica 0 all ordi ine. 
A “ona atu r ‘ale e, Si econ do o que st’ ordine, (tutte le pro di uzioni d el la terra 0 
|... Son. posi te in azione appena. raccolte. du ue st azione 0 p era la sl 
i - o oro distribuzi one. su tu tti gli individu ul che e vivono ne Ì la soci ietà, 


a ° SU - La d istribuzi 0 n e fo roisce. al le Joi ro. spe Se; dle 8 p e s e Ss on o con Su- ni n 
i mi; i “consumi mettono per- così dire all’ inca nto_ de pro. duzioni,:. 
; . Sie il valo 0 re che e Pr e ro ci dò ae q Ù i s ta n 0, è, co m e v e dr rem 0, T age n ite s : “i 
“0... 7 più. necessario. d ella pro duzione. D’ onde con segue ‘che e Je s pese 
Le OT che - ‘0 pi eran o il pi iù assoluto. e pi iù co stai nte consum o d el | e ann u ne asa. 
E E pro di uzioni sono, fra tutte le s pese, de più utili 
Da Si So I La Signora. Perdo natemi, ma questa distribuzione. ‘che « : n 
EL avete fa Ha delle ‘annue . pro di uzi oni, se è conforme. all ordin eu 
(000 natu rale, no nomi pa re conform e alla pratic ca, pi cichè non ci a vete e 
n fa a tto ‘en trai re il da naro. To no n so compren de ere spese di sorta. °° 
Di Senza. d anaro; ci vuol: danaro per comprar ogni cosa, per p a 
RT gare re. i $ salari ri. a o gn ni ge en ere. di se rvì vigi, Pi e r pa 8 a r ei i tri bi U ti all lo CASE 
ie ea della la a pu ub blic ca ‘am mi inisteazio on e, de Ss Scu nole e r al rm rata; e s Voi e 
Da SA pete. che molti proprietari esigot no le loro entrate in da Maro, 
Ve denta Sion, ST ofit ne tu tto si calcola in dan a ro, € n on si — vende, i fin dei te 
, ; i c eo ti che. per far danaro. i Ò ;. 
«| ©... Proprietario. Sto a vedere che voi | attribuite al danaro la 0 
© so vi tà di mol tiplicare. le ricchezze. Di n AT 





cela Idoardo, Difati,, padre. mio; non sì dà in (tutto n mon ndo pi 


"unt . 


“a mente | un (q ui rinto. dell le produz azioni n nstirali; “ma a ‘an ncora: gregge, pi. 
ei “ni i pe De rri cavarne un quin n di icesimo m a n ifa a {tu ra to s. del ne ri $ sul ta. dunque i. 
«_—’.——’’’che i servigi della classe industre, que na ai. si siano, cos ste re eb bei ero A 
x e altre due classi. 300. per 100. coi PR 
ce Wopr ri letario o. Ma esse non av ré b ber ero > ragi ione. s di di 0 lee e rs. e n e, ; i 
Sol po 0. i ichè è deo Jak ro $ spe: e sé e sare reb ber ero » e eff € tto d el la. lore ro. rie c che: ezza. e e I 
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Pinto; è "Veste dl che iN pente; = ced da? 
ele industrie, «non sono forse lang suenti - 












- Proprielario. Abime, ahime! Voi avete appena messo i 
e nei POE dell’ economia. politica, e. ne. ivele È già. st i pres 
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izi L Bisogna ch’ 10 vi raddrizzi queste. torte opinioni volga 











- i egra. «ch'io vi ca paciti. che la vera ricchezza non consiste 
Di danaro; ‘ che non è il danaro Y’ ogget 0 della circolazione, { 
i “scopo. dei cambi: “che comperare e. ‘vendere non è che 


tw ' . di "i. — ' . : ' ° di " di — "* "a " "a r 





Paone - caml i are, e non un m ezz o di ar PI icchir e. la società; e. vi con-. nio 
e abbiamo veduto. farsi matu- 


Dite Lo LR, oi - dA Siglo inci : . . . . i. 


—. .vincerete che la distri buzione c) 


È: ‘ falmente, senza ]’ intervento. del danaro, rion ha. effetti. diverto cn 



















































i i ‘consumi per l'intervento di esso. Cominciamo dal definire 
cod I pom nio e la vendita 

CRE I ‘cambio è di sua na tura un contra ito d’ ug gui ag gli lan za, che /< 0 

a csì “fa di valore. per ‘valore. egua e. Esso non è du nque. DI SEDE 

+. mezzo di arricchire, giacchè fanto si riceve quanto si dì; ma 

ii - è un mezzo. di soddisfare i pro pri bisogni, edi variare i propri e 

-— godimenti. La vendita. ha lo stesso Sco po, e non differisce d pi ia 
«cambio che pel mezzo con cui si fa, che è il dan aro. Si por 

‘. trebbe anzi dire che il commercio in cui interviene il danaro, 0° 
ud incom pleto, poichè nel cambio tutto è consumato per ciascuna ei 

si - delle: parti; mentre nella. vendita. non c'è che il compratore che 

“0 abbia. ‘raggiunto na suo. scopo, posciachè egli. solo sia vel caso TE 
di godere; ma tutto non è finito pel vendito re; il danaro. ‘che. ; i Pr.’ 
| ha ricevuto non è che un mezzo di oltenere l'oggetto appro-, 

SULL) rato. al godimento ; bisogna. dunque. che per ‘ottenerlo si faccia | te 

“1 compratore alla sua volta. Nondimeno la vendita si rid uce de- 





-. finitivamente al cambio, ed è solo meno sem jplice, ela s fa 





o “come. il cambio, valore per “valore eguale, e perciò non è n 


. nr . n . . . "en. . - . : ". bo. . " . 7° 


te. 


“i “che il ‘cam 


i o, LORI . ‘o . ‘ 


lo un mezzo. d' arricchirsi. RIT e 














LE i ° a fu Caro lina. Ma perchè, b abb 0, si p refe erisce. ‘or din ariamente |. °° x: 
co la ven dita al cambio? 9 SE 
«Proprietario. Perchè è più comoda; perchè quegli cui 
o ta ven ridi una ‘cosa, non ha sen mp. re quell’ altra. di cui tu” ab bi ii 

( sogni; erchè trattando. “con esso lui, non avresti. da scelta; Pei 
| perchè il cambio. è più sog etto a ‘discussione, dn ‘quanto. chie 
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* Castaldo, E 1 biglietti della Banca ‘nazionale. 


pt | Proprietario. Fate conto, ma con questa. differ erenza : che al Pia 
Oni i * di da a n a ro, avendo un va lore in tri rinseco, il valore cioè. dei metalli 
(0.00 più o m eno preziosi. di cui è fa tt 0, cha a corso ‘di a pertutte o senza 
«che si domandi don de ven ga; e i bi glie tti, che non sono al tro 
«—_»‘»—’»»’»’’»che cedole di obbligazione, non avendo alcun valore intrinseco, 
o ritraggono soltanto. dalla solvibilità presunta dell’ obbligato. SE 
(Così è che non si ricevono. come una ricchezza, ma come uno 
RETI titolo. per esser pagato d'una ricchezza; @ questo. titolo è giu» 
TE — diicato. più 0 “meno: solido secondo la fidi ucia a più o o meno o grande ch 


ptt 


sd (. # es ssa rage: e su cda ue merci, me Lente re non si con inte n de 8 sul da anaro 0; wi. 
i a: rchè. talvol ta ‘bisognerel bbe. i I fi 
ele d ì SO vente il ‘venditore non cha un bis so gi no att u ale e da so d di isfe are, Sa 
SE da cus fodia e il traspor to del danaro sono meno disage voli; (0. 


‘cor v enire. di un. compe ens o; pere ha si 


0007 perchè. può avere impegni che vo gli iono essere sodd isfa atti. in VI 
«|»... danaro, e in fine. pe er molte altre ragioni. ch e è inutile annove- “ 
«rare. In ge ner ‘ale 1’ abitu di ne di stimar ogni cos a in contan ti 
| _—’‘’’è tale, che quand’anche si tratti di un cambio in natura si | © 
OLaC _ 0 roi n cia s e m mpi re, da a una Ù) a rte e d all al ra, a, ati rido arr e i va al 0 ter, DOS 
Mo sx a i di È “La Z la Si 2 ig: nora. Ciò ò pi rOV al “glio meno ri im npc or Panza al d el dan a n a ro 
ae (> eepriaoto. Cer riame en te, il de amaro. cha ‘une a fu unzi 0 ne gelo Di 


hu, + le e m ani d el È e n indi itore re che e x he al ri cev u to” è co m e un pi e gno 0, OO 
<—;.;-.. una specie di m an dato ch’ egli li sì farà sco n ita: re quando vorrà | © 
SOS da %. su ua sc ell la, su alla a massa gener rale de ei con sumi na zi on nali, , eo 
si delle la al n vatar ra, e pi iù o men o ; trasfo orm ate dal ? afle: DI i fatti. chi ù n° 0 
uu: que. di en e. 288 idì di anaro. nella sua borsa, è Di ad cone di s ce- Sla 
Si ate gl liere, ‘in proporzione della somma dis poni ibile, quel tal: cibo, © 
be ue el Aol mobi le, qu el tal gin gillo che più gli so rri id: me D: an do 
i i " E eta ” nÒ ‘suo. danaro, , egli sI a p p ro p ria P ogg ‘e tto d el la $ ua sce Ita ° cui ° 
i ch er u saro e consumarlo a suo talento, cvalè: a di ire ch'egli o 
Si pagare il “suo. mandato. sulla massa. dei consumi, realizza CU 
s i fr a dl “suo. titolo, e se né spo gli la, producen do allo ra q uel titolo SE 
un effetto. pel qui nale era stato ri cev uto. E cco vi d u anqu ue in ‘che 0) 
Gc Lib coi n si siste la funzione. del danaro. 00 ° VDR 
e, | Contadino, È qu ella $ tessa che hanno i Ì bi gletti del a Ban ca È 
a Po polo. PE 


"1 





ore. Quando ‘invete, di “limitarei a a ferde. oggetti < di uso. 0 





di, Se ne aumentò il valore in ragione. di questo nuovo 





AI ‘ornamet nto; ci siamo serviti di essi come di mezzo termi ine ne Do 


e | impiego, a cui fu urono destinati. Convertiti però in moneta, du n Lig 


‘metalli non sono più, sotto. ‘questa forma, cosa. ‘appropriata. al 
— Godin immediato; ma” siccome 8000. pur. sempre. «metalli, 
o “così conservano la. lor. qualità di ricchezza; e il loro valore: 
0 “varia. ‘come quello. di tutte le. merci, secondo: che ‘sono pid ran 














‘O iù ‘cor muni. Ond’'è che il valo re del danaro, essendo afon- 
dato. su “ quello: del metallo, 0° piuttosto. essendo. lo stesso, è 


fissato dal corso che se ne stabilisce fra le nazioni commercianti. 





- «n La Signora, In conclusione parmi che non si ha torto. Do 


- dire. ‘che il danaro, ‘essendo una ricchezza. colla. quale: SÌ come 
rano tutti i beni di questo. mondo, quanto più ne. ‘circola. in 
“una. nazione, ‘e tanto quella nazione è più. ricca. . 
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senior, 
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Ma il danaro non piove nelle nostre mani, non cresce nei-no+ 
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che prima di acquistar quel danaro ‘essa era "ugualmente ricca, 
— poichè. possedeva. 1 valori coi. quali ha. 
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ea roprietario. Se si abbia torto o ragione, lo lascierò decidere” 
oo CAS ‘voi stessi. In “generale non si ha che una falsissima idea 
I della ricc hezza, e conseguentemente. del. migliore stato possibile 
i di ‘una nazio ne, Molti per questa. parola. ricchezza non sanno 
3 . - intendere altra cosa che il danaro, e sì persuadono. che ilda- 
“0 naro sia il principio. e la misura della prosperità d’una nazione. n 


or stri. campi in natura; se vogliamo ‘averne bisogna che ce lo 
“compriamo, e dopo. averlo comperato non Siamo; più ricchi di 
pri, “perchè non abbiamo fatto ‘che ricevere in danaro. un 
— valore eguale. a quello” che: per noi. si è è dato in derrate. 0. dino 
| merci. Che si stimi ricchissima una nazione agricola quando se 
le vede. “molto. danaro, sta. bene; masi ha torto di non vedere. 


agato; ‘ed anzi n on 
ud ‘némmeno godere. di questa. ricchezza Ino danaro, “senza. o 
farla. sparire. per " ‘sempre, a meno che non la mantenga. colla — 
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bit... s si ipa al pe e co le n o ost re $ spe es se; di mi 0 odo 0. che e n on po 0 s si a m o Di 0 ode er n ne n 
via eni a a ri cc sche ezza in pi 0 ‘odu: u zi ioni si. nu utre e e sì pe er rp e stu ua” pe pel: ° 01 nsumo io LL 
a ste ssi 0, fi n ché è ques to ‘com S umo non. è di " a al u l al tale el ch 16 al teri ri PELI 
ai -_w caus e naturali della riprodi uzio ne. ng TT 
Stile * Odoardo. “Nondimeno “quanto - s pesso non. si ‘088 erva " che ST 
e ra a ab b on nd: an z al d el danaro. a nima. ” a agi rico ol tu Ira d el Pa aes se, e ino 0 
IAT o di Pr ‘op: vistario:. Te Y ‘acco sordo 0; ma ia causa prin ma di qu Gala i pie 
I 0 dai one sono S (empI re: de pi ro duzi ani col le q uali. IL da naro: si ona 
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«| ——’.‘verfite in danaro col mezzo dei cambii. Tra queste due sorta | © 
dna Dai HA < ti c cche ez 7 e ci ‘DE as S a. u D a gr ra n cd ifer er e D z a; dal ni ce che e7 z a in. de a- = De 





sim 


Silea ae ‘qu ui sta. Nor n bis SO gna: de un oqu ue mai iu ng uie eta rsì. P el da anaro ; Vv eu 


eni qua a n ndo da facollà. di P agare. con co rre. col ‘bleogga no di ve n nder Da n a 
Sail io 0, du è dal ‘so mM ma d ella ri ipro du: uzi on e, © n on g1à dl qu ella del i n u m e- SES 
o Da dir re "che Y agri c soltur ra la n gue e P er rchè. 1 dan. n aro m a n ca; m a qu uesto x do n 
|. _°‘;‘—‘—.—’.‘è raro perchè l’agricoltura è debole. La si rianimi ‘colla sop- 
xx... pressione de gli ostacoli che e si o ppongono a’ suoi progressi 
i ( che a s u o tempo ve dremo q uali s on 0), e il d a naro, senza au- > 
(0 men tai re in massa, bas terà a tutti i cam bi; la celeri tà del su ou 
I 0 ovime nto. supplisce alla sua quanti tà; e s O no le produ zioni che o 
«—;_-‘“. lo fanno muovere, e in apparenza lo m oltiplicano, non esso che 
ee fa ac ci a muovere, e m olti plichi le produzi oni. Ne vole bi e un e sempio? 
«| —’’—.Una sola moneta, d'oro o d’argento, che can gi di mano 1000 
be 5. vol le, ‘equivale a 100 monete, e ren de gli stessi servigi, per- 
CERTO O chè. è. è gi unta. & uccessivamen tel ‘a rapprese ntare Lun. valo ore di ndr 
aaa 10 0 m onete in generi di consu mo. Che. cosa ci h A V oluto. per 
o dl PE e he la. ven dita. di que l e. 10 0 misure. di mn er ci si € ff ettua sse po 
A a Na e nt” al tro | che el qu nei ile. 10 o mi is Ure. di m e arci, da li be er rà d el n mo- n csi 





|__—‘’.—’—’ricchezza in danaro. Si fatta rice hez za mon è si uin a Po Ho ei un na x 
ogg “ne ce ches e 2 z a se ci 0 n ada a ria a, @ ra ap pre e se D alati V al d el la a ri e icche: e? Z Da DN rit m aria A e. 
SE # c sc hezz. za a a u D: al n a z i 0 n e di a ì la a ‘do u a n nti PI d el dai a n a r o € che e pos 0 s $ ie sede, e, EE 
“°°... è prende r le ffetto per la ca usa; per chè una ric :chezz a in da-. 
(0 naro. non. è che 1’ effetto. d ‘una ricchezza in pro duzioni, con- 















; loro. consumo, ‘e una sì fa. L'im- 

quest” ‘unica. “mioriéta; all occasione. di 
d poteva a anche Apri 
; pi | ;0) la sta) utilità sarà sempre la è stessa, - 








n "hai ati ti, ‘i che VED nno merci di can ngi: are fre ra cloro, 
ass ee unica “moneta, edi 100. misure. di gui gi ‘soia: falle 
: 100. ‘vendite o cento consumi, ‘che tutti insieme hanno. valato 
100 monete. Ditemi ora in che consisteva la ricchezza dei 
— gonsumalori, che hanno fatto questi ‘consumi? 
nell” “unica. ‘moneta che uno di Toro. possedeva, che 

















Ci “colla “ola ‘circolazione; 6 “Feraitlenle è egivisteva’ nelle > 100.1 mio. 


0 sure di derrate, di ‘cui hanno. goduto, e che aveano per sessi. 
it reale ‘valore. di 100 monete? O o x 












«°_° Contadino. La questione non mi ‘par difficile a decidersi. 
«|. Proprietario. Se vi restasse uno lubbio, cangiate la: specie: 





date da quei consumatori 100 monete ed una sola delle cento. 














«supposte misure di merci, e calcolate ora quanto varrà. il loro. 
(0 2080 Invano fareste passare da un ‘compratore all’ altro. 
(quest unica: misura” ( i merci; essa non aumenterà. certo can-o 
n na do di mano; e dopo. 100 ‘vendite e. ‘rivendite, la non sarà 
0. mai che una. merce. di una. sola moneta, nè potrà mai dar 
o ne luo: o € e ‘a un ‘consumo. del valore di una moneta. Fate ancor. 


di tagli: sO pprimele. questa. meneta;. ‘lasciate. rinascere. annual- 
(© mente. le: 10 O misure di gel neri; dis pe onete. Te cos e in m 0 do. che 
| possano. essere. cambiate in. ‘natura; e ditemi. ‘se il valore. del. 


ii ‘ cor n su mo ‘ann uo. n on sarà di i 10 o “monete. (Chi non. sa che. 











Bio > quan 0° di danaro non può bastare alla celerità che” si esige. 





TO a ‘esso, o quando». il suo peso si ‘trova incomodo, oil suo. 
ao | trasporto ‘malag ‘evole, gli SÌ sostituisce. la carta. colla. ‘quale. si 


Cf un infinità. d affari senza che il danaro sì mostri? 




















A que” Sup lire l'argento e l' oro io moneta, ma nulla può. supe 
i pe le ‘produzioni naturali, i Qual è dunque. la vera. ricchezza. x 
fra la cosa che si” può supplire, e quella di cui non si può 
«_—’‘’ar senza? Andate ora a giudicare la ricchezza d'una mazione 
Tg n - dalla: molti plicità” delle vendite e rivendite che si fanno nel suo 
vo ne "gno, e. dalla quanità: più o men grande di danaro ch’ ella 
Sile e. pos sedere. — Vi so dire che: pig sliereste uno bel grano shio a a 


E bon C tanza za. cd del dia ani aro che e. son r m a la, pr re 0 s spe e rità. "du une a n na zione, , “a i ; 
e “m a Ti A b bi onda n za delle es u e pi ro du du z ioni, 0 I le” q ua 
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RIO ali può ‘avere. 
«—‘’‘ ‘quanto danaro le abbisogna. Anzi sono ora persuasa che un © 
._«“—»°‘—’ ‘mumerario più grande di quanto le facesse d'uopo. per la cir. 
|_;»‘’— colazione, e pei pagamenti dell'imposta, delle rend ite, dei sa- 
(00000 rlari eco. de sarebbe un peso inutile, e d anche one ros 0; per chè 
no 88 ssa non avrebbe Pi otuto com p rarlo. che c on pr roduzioni; “essa i 
ONES avr re b be. di ù nqu el di minui iti.i suoi go di me nti P er accrese er 6. ‘una 
| —...«.;|—°‘’‘’‘’— massa che non è a ppropri iata al godimen to, , eil cui ecce dente 
Tia na 0 n | pi otendo trova re impiego n el commercio, res te re bbe in fi ruttuoso, 
RE e OR, Proprietario. Del resto il peculio d'una nazione è sempre 
su 7 cel ati vo a' suoi bisogni, nè si sa € om’ essa. p 0 tri ebbe au me nta rlo OIL. 
«0. ‘altrimenti che aumentando le. sue produzioni; e allora non sa- | 
Ol a b de tuttavia che nella proporzione in cui deve e essere. Il da» 
RE sì riparlisce fra le nazioni relativamente Al bisogno ch esse 
e. ni e han nno. Se la coltivazione diminuisce-in una, e si estende 
e. rel altra, ‘esso cor re. dall’u na all altra, essen do o $ emp re atti > 
(000 > rato dalle pr roduzi oni. Che cosa ne pens a I 8 sign n 0 Po a do: 0 ar ardo o » Sui 
Pal SO che ha l'aria ancora di qualche dubbio? ie n 
SII Odoardo, Ti dirò, pad re mio, che i “4riof: ra gio namenti fmi ol 
IT han no ‘scemato di molto il pres ligi o dell’ oro -e dell’ argento; | 
i o tu ttavi al vi è un fatto. che mi parla ancora in favo: re di ques i sa 
Tn cl prezi: osi me talli, ed è lo stato di ‘miserabile. barb: ari e in.cui 
AE giaceva. 1 Euro pa prima ch e si scoprissero le miniere d ell’ Ame- 0 
fra se rica. . Not n eredi tu che da 1 vostra p resente 26 | latezza sia dov V uta Sn 
i dl: ; È Arqprizionio. Che la: sco operta dell America. sia stata una ni 
ea a ce a ù sa efficace d' at tiv ità in Europa, non c'è du b bio; e ssa ne Da 
AN tratto. Vv ag ri coltura. e 1° in dustria da qu lella: condi i one sta- 
e zio n aria. in cui V ignoran z ae da ba rb arie le. ‘avea no rid ot, le. Ma... 
(000 non. ‘ere do che le nostre r el azioni co Il’ America s arebbero s state. 
000 meno. vantaggi: ose per noi qu: and’ anche essa .non avesse avuto 
«| .;‘’..’’’»’0»miniere. Non ci sarebbero mancati espe edienti per supplire in 
qu alche modo le sp ecie metalliche ch’ essa ci cha fornite; ma 0 
(000 nulla. avrebbe potuto. supplire quella profusione . di ricch pezze > a 


ch’ ella spande incessantemente “sopra. di noi. Si certo, . L tesori 


i] . a Ama dell’ Am erica. ‘contrib: uniscono. in gran. parte alla. nos tra agiatezza, ° ° È : 
Ma CT Si alla | nostra 0 opulenza; al nostro Jusso: 1 n Bu uro Opa; d; ma a querti ve ; SITE 
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‘danno impiego ai nostri poveri. L'oro e l argento hanno gran: 0 
|’ demente eccitato la nostra avarizia. e la nostra ambizione, m a GI 
ta hann o forse contribuito ‘assai poco a stimolare la no stra: indi 00 
| stria. Non è all’ abbon danz a dei metalli pre ziosi che andiamo || {°° 
i deb itori ri «dei p rogressi. della nostra a gri coltura; della P rosperit à i. -; 
___ d el: ‘commer cio, della varietà e perfezionamento d elle. mahifa tture; o». 
«. e non credo già che fosse da: rarità di questi metalli che pri o 
SO “ asse: di sì ifa tti van tag gi. nostri an ne; nati. La a ra agio one si sè ue 
Silio ce 0 D pi r 0 n nto 0 illo u mi n Ù di e civ vil. Dis Dissi in “lore ro ( 0 n ife ‘on to, po oi C ichè è, ‘a ui... 
|». dir vero, pregiudizi ed erro ri ne abbi i amo ancor. tan ti, so opr tie 
" al tto d el 6 enere. di qu elli, o 


« —» del danaro; e vediamo come circoli, e quanto ne possa occor= | {||| 
c t er e Di e ro di is ti b ul Pe. allo ol È stes S S 0. n 0 ode o ” u ‘ell’ e n 0 È m e um al $ $ a di di si dal v È O 


igli a le chio n à, } di ‘co a n e; ni ta ba da c co, a di È 0: ma «e 
ce Il * America ‘es pe 0 ria, in € amb bi o d el le e qu ali pro di ct e du vu 
iù zioni noi. si a mo obbli gati di ma ind arle alcune di qu elle del.no- 

e S stro - 8 u ol 0; ‘ pre p a rate. @ pe e rfe ezio n a te. d alle nos tre. indus trie e; ch e A du ‘i 





ii vete e f al ke o 8 pe en di er e tai N le. pa a arole el ‘a af Ro n e di gui u al ri rv e eh e. Se e n 0 n da ui... 
bic: a cora. ‘ino nanzi. che e dl da anaro sia” Gb P rinci cipi oe da misura d e la i 
prosperità d'una nazione agricola; ma sarete persuasi che da /////-0- 
|. vera.ri icche: zza consiste nell’ annua ripi r oduzione, e ‘propri amente nell 0/00 0 
di ; I Su o pi ro do tto ne tto; che è il sol o di Sp. onibi le p ei nos t ri go di imen ti; n È Di n AE 
«_—’che quin di una nazione è tanto. più ricca quan io è più grand RS 
De il P r oc d otto n et to d el suo” te rritorio;. ch e il dana ro. ch e n on cite 0 i 
dea ol la, è as S ol utamente inu b le; che e s so non serve € he e in quan to Ca a 
«o. resti tui sce ricchezza per ric sch ezza, e quanto è impie gato: nei 0 
«| _—.cambi, ed al s aldo di tutti i P agam: enti, che lo. fanno  s ovente 0/0 
‘passare per più d'una mano, innanzi c ch' ei sia im pi le galo 0a i; de, i... 
nu produzioni gregge, o davorate, su .. 
0, li ; w Care 0 li in de S ta € h e to, di a bb 0, € he el | as ss icu ro io e che e ta ipa a arl ai... 
So 3 0 La Signor ora. Ebben Je, non vi re esta ora che a mostrarci n 

de, ri a ap pplic cazione di. q vesti. pi rincipil, i acen d oci. vedere e ome. la dis stri- - i; SETS 
—_—  buzione 4 ei. doni de la: natura, che avete fatta col sem pI lice i... 
«_ ‘cambio, si faccia ugu almente colla. vendita, ossia col .mezzo 0 > 








Tie ‘ zion 0 ni ‘ann u le a mmon rita el a 10 0° m nil ioni. di mis su ir ei Eee co i du un ngi u sa ui; 
| _»’—— ‘’‘’. la massa generale dei consumi nazionali, massa che diminuisce © 
|_°—’—’—’——‘egni momento e in ogni luogo di mano in mano che qualche. 
Rx. proc du zione na turale gre g gia 0 più o “meno. pre pa rata d all'arte, 
n 1.) vie ne. “man gi late a, bevu ta, usata. o con su m ata” Ino ‘q ù al SI a si m O do. fr: 
EA AN 0 tate. di passa g gio, pe er evitare ogn ni con fusi one, che dl com- A 
|» _°‘’‘’.—’’mercio, che chiamasi estero, il commercio colle altre nazioni, 0 
i no on. ‘alte: ra menomamente il nostro. ‘oggetto. Per questo com- Si 
;»_°‘’‘.»—.mercio la nazione cambia solamente alcune derrate 0 merci dall 
Pa suo. territorio, con altre derrate o merci d’ un territorio straniero, 
«_°;»’» vale a; dire che le produzioni nazion ali escono dalla massa ge ST 
Eee un ierale: dei ‘consu mi che noi do bbiamo. f are, e che le p roduzioni se 
«—_—’—’—’. ‘estere vi entrano in luogo loro. D'’ onde ris ulta qu est’ idea molto 
Pe - chi: ara, Hi Pp arer mio, e facile a ritenersi : ctu ito. ciò € he. abi itual- 
“_«—_’’’0’’0mente si usa, 0 gi iornal mente si consuma, do po. essere stato 
A a dotto od ae equi istato a mezzo di cam mbio, forma da massa ge nen 








PRESO - Stimiamo: ‘questa massa. duna: ‘moneta. a oro. 0 @ l'argento 0 


di i sa asì per misura. Voi. mi direte. S ubito che ci. vorranno 100 


o do ° a milioni» di mo nete. per farla. co ns Ù mare. "Oibò! Ri cor datevi che e 


(| _°—‘’. vi è una porzione. considerevol e della ricolta” equivalente alla 


a | totalità. dell e spese. annue. di. coltivazio ne che. non entra. nell 


E «mercato. generale, ma sì distribuisce. per vendite. recip roche nel- | —. 
IT interno della. classe. agricola: per. essere. “consumata eselusiva- n 
FER “mente. dagli agenti. di questa. classe e dagli. animali. Abbiamo — n 

0 VE duto nell’ altro. esempio . con siste re “questa. ‘porzione. ne due. 
n a, î n È o terzi. dei rimborsi del ‘colti vato! re, poichè la classe. ‘ag icola che. sa 
|_°“;».; ‘|; deve ogni anno, come sapete, prelevare. S alla massa. generale. ML 
Dn d ella. ri iprodu uzione la totalità de’ suoi rimborsi, € he nella. nos ra 3 
(0 supposizione sono 60. milioni. di misure, non ne s pende. ogn iu 
o (0 anno. che 20 milioni alla classe. industre. So no. “dunque 40 mi- 


ile x  Îlo ni di mis ure che restan o in massa immune, e per le qua ali: 


(0... non si. Arae dalle altre classi alcun mandato, “vale. a dire che n 


ne o l non. SÌ vendono, perciocchè il colono dee consumarle’ ‘egli stesso. sa 


| n at Prima porzione pI rivi ilegi ata, dalla. quale dipe n do no princi ipal mente, — n 
Siad i “Tigeleremò. mai abbastanza, il lavoro. e la riproduzione. fu- 





; - Prelevata” ‘adunque, codesta ‘porzione: sacra. e e intangibile de 
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2 re Laaton no 06 0. m nilio Ì 0 ni. di A ‘mi ia s u ire che e o da a da ass e; a agri ric jeota: a' po DO sorterà rà. 8 ù n SOR 
ercato. n DE ‘corren te ‘an no, e ven de de rà: al lo 8 ge tto di pa 8 are. la dii... 





| rendila. ‘ai proprie tari, e com | erare ciò che e le a bbi iso gua da Ila a 


i ce pe e su oi 8° sodim men nti pel e rs ona li 


1 -; st ca ro opre ietario. Aspett ate; e ve drete. che 40. mi ilioni sarann 0 SI 


classe industre di man nifa {ture e di servi igi per er le sue faccen nde * i. 





I he ci occorrono per isma tire {utta questa massa ‘di produzioni. i —...: 








ù. che e sufficienti a quest uo po, per la ra gio one che questo da- 2 





" I I n ar 0. S te: SSO.. ‘en tra ne lle mani. della cl: asse a gri c ola a e ne es ce n = gi 
continuamente, e perchè questa classe fa le sue vendite ed. G//2-/> 
| suol. pa gamen ti d urante ‘tutta 1’ annata. E vero. ch ella ha di wi 
i pa ago a re 40. mili oni ai pr 0 pri letari, e che i suoi ‘biso gni in 0 p. ere n SI 
._ ‘e servigi del la classe. in dustre ammontano. a 2 0 mi ilioni ; ma 
de essa; paga aL “propri let ari, e compra. d al la clas sse industre di m ano. cia 


«dn mano che vende. D’ altra. parte i propri ietari, e la classein- 0/0 
e dus u Ss tre e n 0 n P os iS 0 n o vi v e reo con Ri u esto da an aro, che e n 0 o si m a n- - È CT 


o la m metà. calle a cla: a S s e a ag ri c cola a p* e ro pr ro v ve ode e esi di s ussis iste nz e > finc n o Ù NT 
al alla a co 0 n c 0 rre n za. di Z 0, m ili Oni, che e son 0° mm netà: a el la. loro o e t- - " A e 


CO getti & u ti til tà e di d il e Ho, e da clas sse in adi us tré ° he e ha al pu Ù re e Pa 


._ biso gn o di viveri, e di ma teri rie da lavorare, le restituisce i 2 O L 
«milioni. d a essa ricevuti, unitamente a quel lì ricevuti dai pro Go 


| prietari, e con questa somma di 40 milioni com pra da ess a 


_ metà sussis te nze, e metà materie prime, che tiene in serbo pei 0/0} 0} 
. .suoi lavori, de’ qu ali ri ifornisce i suoi n egozi a misura cche le DE 
| sue Vendite vi lasciano qualche vuoto. La c classe a gric cola vede n A 
| essa lo impie ga di b ol nuovo | proseguer ndo i suoi pa gar me n nti ea 
‘. i.suoi acquisti, e così via via finchè tutta la rendita sia pa- 0.0. 
|. gala e finchè i tre quinti. della riproduzione, cioè 40 milioni 
di misure in sussistenze, e 20 milioni di misure in materie prio 
0 me, € he d ev 0 no P assar e alle. altr e due cl assì, lo ro sia n o di S tri- mi » 7 o. i 

bui iti Allora il cir colo delle s pese e dei c onsumi ha compi o 
| la sua rivoluzione, e dà luogo a una nuova ricolta, che fot: /-///0/° 
«°° nisce a una nuo va circolazione. Ed è così che la soci letà si 00 
Sa perp et ua ‘per ques to circolo non interro tto di riproduzione. e. di pe 
“consumo, mantenuto dall inesauribile fecondità del la: terra, aj Uni. Do 


sa tata dal lavoro dell uomo, © dai capitali. e. 


RATORI d dA : S Di di * x ca 0a / rolin ? n da e ST Tu 
ET ni I e enti per fa ro ‘ci re rcola ari re. 6 0, mi nilo 0 ni di 









i pro dui zic oni, 0 SERI 


Tutto il dan aro: ‘circc olante. * passi du u n que > anta 0 





© Gastaldo.. 





Dai a me) n nie per le tre ‘classi della società? 





2 c. ia sa Proprietario. Come. hai veduto; $: ma sen tia amo se né hai DAS 


Aa cl ! » " Casta Ido. Pri mi ramente. i da an aro. pa assa pe er lex mani i del la el 
ui =<ci Se e agri icol: a; la @ uale lo. atti ra a sè colle e sue vend ile, e 
“0 e rim ette in ci ircol: azione coi pagamenti che va facendo. della sa 
«rendita, e coll e compere alle botteghe d ella a terza class e. In se 
0. cond o luo So, questo. stesso. P eculio passa, ‘un po per volta sì, 
n; ° i E (00 ma pas: sa a Ito alla classe. pro pri ieta ria. Qi u esta. lo riceve. in pa- | ° DE 
._°’’’.gamento della sua ‘entrata, ne restituisce direttamente una parte 
Cu si SR (0. alla. cl asse: “agri icol a per paga re le. man giati Ve, di ‘cui. ha. di I9OSo x n 
«—_’‘’. ‘gno, e le rimette |’ altra pel canale della classe industre. Que- 
e a stesso numerario infine. passa. tutto alla. ‘clas se in d ustre: 
«— —»’.—».’ essa lo riceve dalle due prime in pagame nto d alle e sue mani 
Sa (0 a fatture e e de e’ s noi. ‘servi vigi; e lo ri Ip orta all a pri m a, ; parto | in ac-. Sue 





e tien ne. “sempr re. in ri iserva per. da co atini n nazione de Ss uoi lavori, n sir. 
SE ia e che e rinnova ad ogni m omento. Va bene? I pena 
PRI Proprietario. A meraviglia; uma. dovete « osservare “chie, seb- seni 
Da I ene: ciascuna classe riceva una somma eguale, nondimeno tutte . 
cole. “somme non ‘hanno. una. circolazione. perfetta; e intendo pero — 
SE circolazione perfetta quella che fa il giro di tutte. tre: le classi, 
a Difatti 220. “milioni portati dalla: prima. alla terza, in acquisti 
di mandopera; non passano. per. la seconda. 120 milioni, metà 0% 
CAO della rendita, che i pro prietari impiegano iù acq uisto di sussi-. 
LE stenze, non passano punto. per. la terza classe. Non vi ha che SERA 
Di: 1 altra. “me tà della re ndita, spe sa d ai pro prietari in lavori. «di ‘fab- . 
EA bri ca ein servigi, che abbia una ci ircolazione p erfetta, perchè è 
e TT to peo qu resti. 20 ‘milioni. non ritornano alla prima: classe. che ripas-- be 


sando per la terza. 


EP È Tale è il modo | con cui circola iL danaro | per operare . la SIG 
o distribuzione delle. ricchezze. annualmente. riprodotte. La circola- LI 
“zione è sovente più com plicata, perchè ii danaro | passa per più en 
do cm mani ‘prima che si effettui un consumo. Le le 
(In conclusione. (giacchè è ora di finirla: per questa sera ta) 
ess uv v è U na. essenzialissima al di ferenza; che e avete in pari la. n o lolala; 
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.. loro circolazione si riduce spesse volte a. passa 

i fabbricazione, di trasportò; : rivendita, Sol ni ‘questa x 
Strada per arrivare al OnSUma;: | e produzioni si ricevono, 

i di onì. ar To le El odizioni: si consimano; si Fino vano. 
33 ‘anche "Oi ato per gl benefizio di ‘natura, enon si rinnovano 

“0 cd ui Ì #) n quanto vengono consumate, sì dalle due prime dana: 









i i come. “dall . terza, ch’ ellen o associano. alla loro. spesa per pro. 





















io intaggio. I danaro, poichè: non si distrugge , non ha. de : 
ie di rinnovarsi; basta “che si mostri di bel nuovo. ogni 
cio a è necessario. Se si moltiplicasse come le produzioni, 

i . s'acenmalerebbe. talmente, “che non potrel be più adempiere le 
sue funzioni, perchè avrebbe ‘perduto del suo valore. Esso hon_ 
— molliplica le “produzioni; ma. le pr oduzioni sembrano mc 

carlo facendolo circolare. Le produzioni che si rinnovellano per. 

ne | soddisfare’ i nostri rinascenti bisogni, “sono Ce na ion 





ben altrimenti importante che non è il a 


vw ‘i . o . ". "ni . Li ' . . . . : 


volta speso, più non ritorna se già Del rice 


vu. 
nr 
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. terra, che rinnovellando Je produzioni, richiama questi 
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* Soinramo.. rin > Esempi presi. dalla pratica; i "vini francesli. ‘usi e “maniere diverse. 


dei -Borgognoni, dei Bordelesi, ‘e i viti. della. Gironda, di ‘Champagne; db 


seprniti 


© Tokai,” il Meness;. insegnamento che se ne può trarre; la. follavura, -epoca- delta 
| svimatura, criterii in proposito, loro applicazione aî.-varii casi, — Il'vino da torchio; s 
«diverso. SUO. ‘valore, convenienza di mescerlo col crodello. — Concetto ‘del vino. 
po; ogni paese. ha il proprio; esclusione. dell’impossibile, del. troppo. costoso, | 
de difettoso. dn Tipo del ‘vino. commerciabile del -pledimonte alpino. 


De | Spesse. volte, ‘occorrendomi di dover dire, ed ‘anche di fare, in 
“materia. di vinificazione , mi cadde in mente se per. ‘avventura non. 
- fosse: un plausibile partito quello di prendere norma dai fatti sol- 
‘tanto e dagli. esempi , poichè molti se ne danno di buoni e di ab- 
| bastanza noti’ e diffusi, e-di inecepibilmente autorevoli. - Mi diedi 
però. a rivedere e studiare questi esempi e quelli. dotati: eziandio | 
della più incontestata riuscita; seguendo con ciò la via già percorsa 
‘da altri, che credettero. questo essere l’ unico. modo di riuscire a 
cbene. 0 © Sii Sr ione STE I Sic 

«To non farò ora che citare qui sommariamente alcuni di essi © 
fatti, perchè ‘ognuno possa giudicare. e della relazione che corre, fra. 

“di loro, se alcuna ve n° ha, e dell’ insegnamento, che se ne può. 
trarre, se "concludente è. profittevole. PI ST AVA a 
©... Incominciamo naturalmente da Francia, il paese ‘classico degli 
“enologhi teorici e pratici, dei chimici vinificatori, dei negozianti dil 
“vino e dei maîtres des chais. DT EAT i 

ch Borgogna 8’ usa quasi ovunque di digraspare la vendemmia, — 

‘gpreirendo le uve sopra graticci intessuti di vimini, dal quali passano 
La acini. più. o meno pigiati e rimangono separati i graspi.. Poscia 
le uve così a metà. pigiate si accatastano nel tino, si rispianano e. 
anche si battono. alla superficie per lasciarvi minore. ACCOSSO. all aria, 


9 Bullett. ccore. pag. 462, 321 e 619. 


n . 5) Cose due ‘soli gradi al. ‘glucometro. ° SSL 

0 con uomini che en trano. così nudi nelle tinozze. capaci di ben cin. 
“quanta ettolitri di mosto; soltanto recentemente qualcuno volle so- |; 
‘ stituirvi dei follatori in le; gno, ‘che si spingono a forza di braccia a 0 0° 
| trammestare. le vinacce. E parimenti si sono sostituite delle botti | «°° 
; “più. ‘chiuse. (foudr e8) a que’ grandi - ‘tini aperti; e queste sono al- | © © 
; . quanto meno capaci, ed hanno un usciuolo. supi eriormente al. posto | <<. 
i OA “del cotchiume , pel ‘quale si caricano, ed'un altro usciuolo nella. |. 























i--ed.a quel modo. | rolliturà. | on si pratitasio follatana; LC 
. . . sen dn dia dor il tiquida ha. pre so. un ‘0 odore, come dicono volgar- || || 
2) mente, fran chement vineuse, ed i più saggi. soggiun gono che es 80 i. 
J se follature: si fanno per lo più 


. faccia davanti pel quale si scaricano le vinacce. Quest’ ultimo mez- | |. 
“ zule deve aprirsi per di fuori a cagione della pressione che vi fanno. |{;{‘’. 
| naturalm ente i graspi per di dentro. Questi bottoni si caricano co. | {| 
‘mezzo di una pevera che s' adatta al foro del cocchiume, ma che | |; °° 
c porte ‘unit 9 Un a sp ecie “di tramo ggi 9 pe e Lc di gi r a Sp: ar e, E dic c on o chi e co : GA a ; So 


per entro la botte così chiusa la temperatura. si‘conserva meglio ed = ‘-— /;—’;_;_’’ 
anche meglio. sl distin gl ue P odore vinoso, poichè sembra che; qu antun- Da si . SEE a 





que maestri nell'arte, si giovino molto essi pure dell’ o I ato e del so Pe o 


“palato o per avvertire le varie fasi della fermentazione. © 


..In siffatto modo la fermentazione suol durare. fino 0a venti i... 
- gio rni, e svinano lasciando scorrere il li iquido p el .cann ello che è nel ////G/-- 
— mezzule sul davanti, e poscia. traendo ì 1 graspi per v apertura stessa 


dal mezzule. Si folla, cioè, si immergono le vinacce nel mosto per. \--0/./- 0 
“ ben due volte al giorno, e soltanto si smette di ciò fare quando si p Udi n 
scorgere che il cappello prende l aceto e vi si ve ggono svollazzare sopra | 


LATT Pt ret To dali 


ei i 


lo ‘miriadi di moscherini, e in simil modo 8° ottengono i classi ici Tn 
vini dell Ermita ge e del Rous sillon. Le botti non si riempiono di cro= 0... 
| dello che per circa tre quarti, il rimanente essendo il posto destinato —{/{“{|{|{{ ° 
- al caspio, ed anche. “questo 8° ottiene in tre suss seguenti sprem iure 0 
del to rchio, e si fa in modo che ogni botte ne riceva una porzione. | / 0° 
eguale. Anche pei vini bianchi. susa di unire il caspio al cro dello GG. 
— nelle. prop orzi oni di un: qu into del prim( 0, p ressura ges, e tre qui arti. e. 


del secondo, vin de goutte, bi en inteso che qui la tor chiatur ra precede | 0/0/0000 a 
la ‘fermentazio ne, la quale s’ usa fare sempre in. caratelli affatto > |</“;“; ;—— 


Ddl. 


“nuovi, ed ogni maggior diligenza consiste nel lasciar sfuggire come 0 
“viene. tutta. la schiuma del ferm ento p el to oro del co cchiume ;- il ‘vino nto 


«si conserva poi in cantine nel sottosuolo, e questo altro è il mo odo” i __. 
di fabbricare il celebre Montrachet, rivale. del Sauterne. GG 
- Anche nel Médoc s’usa di dier aspare, ma come Ta | pi i gi atura OE e 
csi fa a al torchi 0; CO SÌ SÌ ‘di igrasp: a sul tavolo stes: so del presso Jo, me- e 





di ante e un. ordi gno: a mo” di ‘Tas trello » @ si + orchi lan o Pp ol an che” ij n a _ . di a. o dea 


| graspl, il cui succhio si mesce al secon do vino; e qui dicono che il ii 


loro modo di digraspare vale meglio del graticcio dei Borgognoni, ||. 
| perchè non istacca. E li acini “0erbi; che « essi pur re. vanno e NI 


n: “nicole coi graspi. 
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Sei 3 di ix 30 etto olitri di ven indemmia € e É tti a a que nel 1 mo odo « e ; fox Or1 ma nda noi. ci a e a 


ee 3 ati nella lezione precedente. La fermentazione si fi però ‘ord ina- SCE 
i ri: am. nente a “tin 0. S C oper to, Ss olo. Te cent emente e‘ ess Jendosi i da alcuni in- SII, 
0 bro dotti O: di farla a. tino, chiuso. A: confessi on e: ‘dei. lor o mi igliori pra- E, 






RE “0 Malo sì Î giudica a dell’ a oca della a svin atura dall’ aSco Ita are eibn movimen to a È. ui 





eda cs pala ato sono. “ancora, an xche | per co otes sto ro i i migliori i is sro menti di ie 





ii O v ‘enom metro o ed ol tem mom net 0, n 1a ‘pi iù a sc cop. o di sta dio € di criterio RIE 
LE en di confronto, che per riportarvisi interamente. Il momento della. svi 
Pare liag nt ‘natura, «che è. la. più ‘critica ‘fase della fabbricazi one, è las ciato al ei 
‘«. |... ‘giudizio del maitre de chais, che praticame: nte si re gola a seconda. 
000 delle. annate; e di questi persohag gi ve ne sono di più gradi, edi / © 
ent nanno. propriame ente quell’ appellativo nei grandi opifici, e quello.in- o o 
(0 vece di tonelher nei. piccoli, suolendo c quest” ultimo dirigere. alle volte VEE 








CAI (anche. più. cantine di diversi propri letari. Ma è ben sin golare cheuno 





Ia a din la. scelta delle. botti, 0 | caratelli, da es si Toro: detti barrigues' CES “o 


da ì ni È a n cola. forma, 5 da capacità, la. que alità dell ‘legno, la. cerchi atura e. che da - n Hi 
da altro, tutto fu studiato e precise ato ed apprezz ato. in modo da farne. CA 
0 UnA intera e singolare teoria. Ad ogni vendemmia si adoperano, reci- o 


0 pe erfino soggetto. di pro vvidenze. amministr ative; MIS urati, s BL sot- e 
ini ‘0 fiano. ‘per. provarne la chiu sura. ermetica ; se sono Senza. difetti. sì 
(0. [approvano e si. ‘marchiano, e quelli di Bosnia, ‘che. sono i più con 
Ca TORRI, sì pa gano: 2a circa lire, quindici cadauno, in luo GO. n 





na vienti nuovi, ed ogni anno vendonsi i vecchi col vimio; il materiale. 
Si di costruzione. s1 fa venire dal di. fuori ed ha naturalmente. diverso. SÒ 

TAI ‘pregio a seconda, delle diverse provenienze ; “così hanno per. questo uso. 
0 Un ‘pregio particolare le querele di Norvegia, poi vengono: quelle del. Qua ti 
Messico, per terzo quelle provenienti dalla Bosnia turca e per ul- ’ —* — 
i Ero ino. quelle del paese. I chimici hanno analizz ate le essenze. del legno, SE 


se Sela ‘maggiore di que; sta fabbricazione tipo. del vino. I barili n0 rormali ui 
. Di i devono. essere. capaci. di 228. Itri, e la relativa: misurazione ( veltage ) E 





Le cantine ove si conserva. € sì perfeziona. il Bordeaux on: n 


dle en] ‘hanno. niente di singolare, e. non sono cioò che grandi sale o ma- 
(0/0... azzini a terreno esposti a nord, cchiu sì O rip: arati e_ Mezzo odì, poco O 


I E, dissimili dalle casare dél formaggio in Lomb ardia. Qui però il vino 
foi eden disposto in doppie. e- quadruplici file di caratelli ben governati. ed 


a i i uniformi è il soggetto di quantità di previdenze e di cure che costitui- Di 


Lo 4 


«——;_°—“‘—’—’‘.0*#scono veramente la grand’ arte del fare i vini, che ha per. risultato. n n 0 Lr n , 


© AI Chateay Lafitte ed il Chateau o Marganz, n Ù  Mauton, , 4 eo vile. 4 A ci 
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a] 7 a ‘vinificazio: one > dei + vini. i bianchi della Le “Girond: da “dice Alibert, (00° 
i è > delle. più. volgari, come: que ella che non ha ni lente di teorico e o conste Ni; 
Se soltanto ‘delle ‘pratiche le più. semplici. e comuni. . cl i 





(«Ma gli è da avvertire che per compenso è altrettanto sing lare, cal 
i per. non dire strano, costà il modo di vendemmiare: poichè le uve... 
Shi anche. si raccolgono in tre riprese c oll intervallo di alcuni ‘giorni CONA 
«fra luna e l’altra raccolta, e. que esta si fa non già sciegliendo i s oli 
‘grappoli più m aturi, che ‘8 arehbi e già un bel da fa re; uma. bensì to- 
-._—’—gliendo da ciascun grappolo i racimoli e perfino gli acini mi igliori uri. 
«_’ colla cesoja, il che dev essere veramente un giuoco di pazienza; ep- | | 
î i y o . È D ure. lo si f a, € SI fi anno Qui indi tre. di sti nte qu alità. di vino co È: uva n 0 ne i. 
(0 di un unico gra pp: olo vins de téte, vins du centre, vins de queue, O e 
Così quei vini. sono già gravati da un » el costo di i fab brica prima SOTTO 
|’ ancora d’ essere solamente posti al tino. A 
Pei Del resto è vero che la conf ezione che vi ene in se seguito è , delle TORI 
a % più con nuni, e cioò si sgranellano e si.torchiano come tutti i vini bian- GG) 
| chi; il m osto. è raccolto in mastelli che si dicono. gar gowilles com 6° e 
_ _».»_ nel Médoc; la fermentaz ione si fa similmente entro caratelli st: ape 0 
pisa pa ati, ed i pro: do tti di questa se. ne vanno. liberamen te, Non sì svina | / 0.0 
«se non.al marzo successivo alla vendemmia; si travasano due volte | /\////\o-o 
drei Vi ‘inno, in marzo. e d. agosto; sì tengono rinc app ellati s empre,. e sol TT 
Dea 1 tanto dopo. o. "qu attro “anni 8 ono: imb ott ati in grandi vasi e Pi 0 sti in ma lo 0 
sf 2 CAT € ontrario; ; i non meno | celebri ri vini ; dell Hérault. e > di Dij Dijoa on i: 
Doe n i si. P ong 0 n o.a fe rme ntare. entro. CIS terne pen sili, costrutte. n p letra. Q 5 i ni i . ar ORI 
+ mattoni spalmati internamente di cemento idraulico e capaci di ‘più RI 
| _’‘’‘’ «he trecento ettolitri di vendemmia. A così fatte cuves en pierre, in 2/0 
c. tro do tte per risparmio di spesa, ma che perm ettono. qu alche alte- GG 
«—. ‘°°’. razione nel ‘vino se vi rimane troppo a lungo, si mostrò già da tempo 0/0 /o 
‘©. contrario il Cazalis- Allut, che propende invece per lo grandi botti, }/=/“{ / /|/{|| 
—__. foudres, que ali si vanno. intro ducendo in paese, e che a cagione COM 
.v—»—. Tuso cui sono destinate tengono un usciuolo anche superio rmente, 
|. non altrimenti che quelle di B orgogna e g uelle usate anche néi ct 
©. colli di Lombardia. È degno. ‘di rimarco che i Francesi, vinifi catori. | || 0° 
«industriali, fanno calcolo in questa sostituzione fino della -ma sel Op Me 
E quantità di tartaro che si suol ricavare dagli utensili in legno. /G/G/00/0. 
li La pigiatura, nel caso dei tini in pietra, si fa ‘sul coperchio in ////// 
le gno. dei medesimi, il mosto scorre naturalmente nell’ interno. peri 
. le fenditure, e le vinacce vi si lasciano poi cadere ad o perazione fi (0/0. 
_—‘’9nita, Nel caricamento dei tini non si ha. altra. precauzione che di /GG/G > o 
SETE lasciare 1 un dra bt ol “vuote: mi di s otto »del cop erchio o pel er È ar "tuo go per RU 24% E 








| = O ° ché: pr dduce: i “Chàt: can Loti tte fi u aequ ris ta to di al ‘Rottschi ia per so mi ila fr rà n chi ; % we 3 SEO 
0 P ettaro, éd ‘alcune botti glie di quel vino del 181 bi ann no della i gorneta, | fare rono pa e 
Digi gate a meglio « che cento, > venti, lire . una, POR e GE RO LI O " 
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ido. ‘carl rbò onicò, ji , che e di lfenda ala qui sunto: dc cappi ppel o di Sn 
ò non. ‘toglie. che in. ‘qualche luogo. pure 





1 H Hérault esi di gr DLE inv ec esi fa accia f erment are senz” ‘altre o. a ai 


Sp e tempo o pri rima L della p igi atar ra, ; “perchè v vi p rendano un po’ > di rig iscaldo 0; a 
Pirenei orientali si fa uso financo delle bennacce per la pi gia- Sa 





Oi tu ra, ‘non altrim enti che da noi nella Lombardia e nell’oltre Po. | ||’. 
A IL «E lo. stesso. Caz alis; che è. una vera. autorità. pel: suo: paese ed io 


Rei Cin ‘qu Leste a materia, ebbe a so stenere in un congresso enologico, che | 
ea I a une an n ate e di non dro ‘OpPe o db elli Qi “ven demmia vale eva. “me glio o. di a 
VEL % 0. pena agrabato, e di svinare e torchiare solo quando quella qualunque cio 


ei i: ermentazione che: ‘vi si produce app aja finita. || =. Ca 
“0. 000E ancora nel mezzodì francese è comune un altra pratica non AE 





SA so ignota in Italia, che è quella di in gessare i “vini nel fino, platrages, DE 


uo x al È a i cui avremo occasione di dire altrove. 0.0 a 
(0000 Del resto il metodo ordinario d’ operare. di costà, a detta del ni 
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i M farés, è di pigiare con macchine e di porre in tino ogni parte del | | © 
I | frutto; ‘di lasciarlo così. SCOp erto. ‘per. circa otto giorni e’ di svinare | © 
e pero ‘torchiare tosto ed unire il vin torchiato al cro dello; a questo. nia 
e) do. iL trattamento non può essere più: semplice, @ ‘non par vero o 
“ .... «che si .tratti di fabbricare del Frontignan! E qui noto volentieri che | 
aa ques ti vini dell’ Hérault. sono prodotti da vitigni che per la. molta: © 
ei  rassomiglianza dei terreni alluvionali e del clima. potrebbero con. 
-..|.«—;’‘’’ ‘molta convenienza sostituire i nostri di' qualità inferiore, e quelliv | 
Aramon, il Ferret noîr, gris et beuret, il Carignan, V Espart, | 
fa Brune fourcad, P Alicante, e. qualche altro. opportunamente accop- 
Pa | piati, ; che. si sono visti già far bella prova. anche da noi, forse meglio. ©... 
BOBO °° dei. vitigni. del Médoc, che maturano troppo presto, perchè provenienti ei 








n - x Si x L can da un cli ima meno € al d o d el nostro estate. ala 
“0... «In altri luoghi però la sosta nel tino dura da otto fino a quin- VIE 


Te Bia: giorni, mentre nel Gard ed a S. Gilles si svina al quarto giorno... 

od anche. solo dopo ventiqu attr’ ore di tinaja, ev ha Infine chi tiene. Sano 
“00... la massima che il mosto non si deva lasciare sulle vinacce se non 
«| ...’‘’‘..pel'tempo strettamente necessario a che vi prerda. il colorito. Per | 
“..-. «6ontrario nel Rous sillon la bollitura dura venti giorni nei caratellie 0 
«i. «da trenta a quaranta nelle grandi. botti, e più su nei Pirenei taluni. °° 
Salsa 11 ano il mosto colle vinacce a macero senza. svinare fino alla pri- TA 


E e E nello stosto. paose s’ opera, ( con i ragione, in. i modo diverso pei o 
SETA ovini “bianchi. che non. pei colorati, e benchè 8° abbiano dei metodi. | 


a poco. differ enti dai nostri. primitivi per rigu ardo alla prima fabbri- 
“0. .cazione, 8° hanno pure. sempre metodi abbastanza raziondli e perfe-. | © 
a — zionati per riguardo alle cure di conservazione e di. perfezionamento II 
SE 06: è è, per esempio,. generale 1 uso di solforare le botti ad o gni travaso... o 
(+... |.. Tutte poi queste differenti località vinifere tengono una clas-. 0 
Ty aa sificazione Ufficiale del Joro. ‘vini a seconda della diversa i provenienza i | 


sett ' 


" * 178° 
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SEZ È CAP e D oca | “della a ‘svinatara, ‘che e avvi iene @ or rdina: ario a  méz z 6 x L ha 
Pe x *( dic sembre, cominciano i tr attamenti della gran d’ arte, e primo è'il | /..0/ 
«taglio o la mistura dei vini di varia provenienza. È ben noto a co-0 0 0 
pa sto Oro. P er esperienza. e P er pura prati ca, che, per e SeMP 1 0; le pendici. a 

































0 its ne. dell: arte. ‘dell tenne | la. mercanzia, (0 i 
00.0 «E ancora non abbiamo. parlato. delle Guadi + 8 spe e Vecialità di in 1 fatt tto di a 
caldi ‘vini fr ancesi, de’ quali quei coltivatori vanno meritamente su perbi di 
E fabbricatori arricchiscono e gli enologhi anche se ne tengono;. e. 
0 fra ques te specialità non. accenneremo che a quelle -cui s pet etta, i pri i- e 
0 mo - Di osto che sono vini. bianchi. spum anti di Che ampagne.. Sip e 
(0. La fabbricazione di questi vini è per sè sola una vera Lindu- a 
pio siria. manifatturiera coi relativi meccanismi ed ar tificii, non ess sendo. SOR) 
(il pro. do tto. delle. vigne che la materia bru tta da lavorare. Que sti (00 
—.... celebri vini si imitano da per tutto in Francia e fuori, ma il Segr etto 
.. °°. della loro rius cit A è pur sempre re un » rivileg gio. de gli 0 DI ific cii. ‘vini Li e ri SL 
| hampenoises. ea 
000 Inutile sarohbe edi qui. desi scri ere. per filo v arte Sri abile di SARO 
ce otti en ere questi arti coli di. lus so; per quanto essa non sia. più. Uni 
“0 Be greto. ‘per alcuno, e nemmeno un ‘sub lime p ortato della teoria scie me 
° fs. su i o tifi ca; ;3 ‘essa con sta. però. di una sequ ela. di picce oli m aneg gl, di QI tifizi ZI, i si i i i Vo . 
«+. di giuochi di destrezza, e più di alchimia che di chimica enologica, — —‘“’“’“‘‘’—’. 
PA ch hé ha per risultato il famoso liquore dei calici profondi ed affiati,;}/{}>; /;/{. °° 
ita ce 1 rl ricchi edi Ì ib non gus stai SO gliono tanti o ap pre ez Z are ed altrett tte an to (i n 
Pe Ben po‘ chi tuttavia dei tra ita am renti che si i fi anno: caubire a ; que osti ian 
Sn 1 ni ‘pass: ano nel numero delle 0 perazioni. da nol fin qui enu merate. a a 
Aa anto. che valgano da questo. lato la pe ena da essere cit all pe er 0 8g! otto : ISIS 
di ‘ curiosità, se non per altro. >. Di e 
000 Vini bianchi. spumanti si f anno, “come: ho a cce nn natc o al trove, Sa ro 
MR dato: con le uve bianche, qu anto con le rosse; il solo segreto, per. / 0 


na SL 


pn di Gi parare sempre ogni sostanza che possa dare colore e consistenza al. |<... {> 
sa Ni Ino, essendo il primo pregio. la purez Za. ©. la finezza del li qui ido, IL io 
“ ‘mosto spremuto dal. torchio viene quindi prima lasciato per qual... 
|.» Che tempo a deporre entro. mas telli quella qualunque parte fecciosa. —. |. ||’ 
- —.—» che fosse per escire colla spremitura; da questi lo si passa alle botti: . ||; ©.’ 
pete sort ove 8 ciac ‘equa ate € e s olf ate, centro. cui e sso. - subisce ce la. È 0 formentazio di ne De i o i 





«averli scolorati, non solo, ma eziandio limpidi, c onsi iste nell’ escludere | / 0/0 
E d “U De vino de d ucce. e d o gui pa arte. 80 dida: del. gra PI pi 0 o, e qui indi: ‘nel È ii 
ciau “E ciò n on bas ta, ma bis sO gna poi an néhé e aver ‘cura. in Y e seg muito: dis 8 e - 3 co le 


io. ni 








= —‘—di Reims danno il corpo, la vinosità, la solidità; le riviere. della iii: 





“Marna danno invece il pastoso, il molle e l’amabile; le costiere d’ Avize 2 /./0/000 
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se TLT TT 


sl il ‘candore, la finezza e la leggerezza insieme. ‘all attitudine allo i 
Sie sp u eg gia Lar Ten i quindi» sl me S arcolano: n pa al n » op or ‘zionate il yY er 9 OE 


o animali, la cui composizione fu oggetto di uno studio particolare,e |. 


x n » sE oi così: alla: ‘CO la: di PD esce 8° unisce: dell acido: tannico, il. tutto: s1 di ia 








PIO PD pera ment ta pei qui ali n on’ vw I ha. all ra: r reg (ola a- ‘ch a le 0 ques sta » n La tota a Ì : I 
Si (0) Sublime. ‘ed: arcana. DO VENA SE a : RE 
0 a Dopo il. taglio; viene. d defecazione | con ‘uso sc colle» e mele ine SR 








«°°». «’Che hanno per effetto di e ombattere sempre il denso ed il color ato ; dii. 





SOSTE 3 lo ce in vino bianco. d el mi igliore, ‘e 3 ad ope era n nelle: vol ute. pro: a 





a a CAW aprile: è si. cia un > serondo: taivaso,:i e que: debe volta £ ance cl ne di er 
E e fitta per istacci di tela e di seta, sempre in odio a. ‘qualsia asi imme 0° 


2 init 


-.... purità; e qui ha. luogo la vera. preparazione dei vini spumanti; c he > 
ri (00 insiste nel colpi ire il giu st o momento in cui ancora un. quar to: P per PU IAT 
«0... “Io meno dello zucchero non siasi conver ‘tito in alcool per la lenta fer-.\ 
“mentazione subìta, e porre. allora ra tosto il vino ‘entro: botti glie; ‘che Ser 
Piga lo: ‘zucchero facesse. difetto; se ne aggiunge. di candito, e vicev ersa se. 


|—_—’—v—»vesso fosse în eccesso, conviene allora attendere anche fino all l'ago sto 


CERA IS ; n 0 il: € completarsi. della. fer mentazione. 


«La qu alità: delle bottiglie, la loro o foi 0 rm A, i vetro, ; da cap acità, i 


DS r alle stimento e pulitezza sono oggetto di speciali accuratezze; e per: | © 
“00000 fino la s celta dei tappi di sovero e la loro preparazione è scopo dinon 
Cei E ‘poche. cure. Difatti essi si cuocono prima nel vino addizi, onato di una CAI, 
0 Soluzione. di tartaro, poi si Immergono nell’ olio d’ulivo o:nel grasso, Ca 
È di Indi. Sl: dis; grassano ‘colla. soda e. si. rimettono ‘in ‘infusi: one. nel vino 0000 


MEA Li 0 od saniche. si sott top ongO: ono ad una; imb ibizione: P‘ er foi onza di SU 


"He concorso o della meccanica co mincia a naturalmente dui v varii e e. 


Sto È Di n plica ti or digni. U sa ti per. tappare le bo t tiglie, p er porvi i legacci oli i di’ va 


Pag i canape’ e quello di filo di ferro; come la parte sp ettacolosa dell’ arte “x Stio 
pa I ‘ incomincia. dallo studio del disporre In mucchii le bottiglie‘ coricate Sini 





Pra ia (entreillage ). Poichè le bottiglie sono difatti di sposte in biche pirami- 0000 
0000) dali tutte in posizione. orizzontale a piedi. e.capo in guisa. che il collo SER 
ni ina i ciascuna. s appo ggla. sopra. ‘un cuscinetto che. giace. fra. la Sana Eta 


Se ti altre due, e così il vino subisce il resto della fermentazione. 
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O 0 Gcorre. “dire. ‘che faccia: d’ UOp o di una continua osservazione parchi hè E oc 
(0.0 né.-vadi ro tto il minor numero, e quindi. a. seconda dello ‘svol gersi Seni, 
ig anti el. ‘gas. per entro le botti glie si regola. la temperaturà, e: “per fino PECCI 
pori nia. gi. «tras Sp: ortan o dall’ uno: In, valtro. ‘ambi ente. sotterraneo :0 meno:; ce. TEC, 
i tuttavia. la rottura (la casse ) è sempre ragguardevole. Sio conoste e: 
A perfino. ‘dalla forma, fioccosa 0 compatta, del. ‘deposito feccioso che. 
“>. formasi nel collo. delle b otti glie, se da: fer 0 rm rentazi ione ha, esito fa avo= aa 
ei. ole. od altrimenti. 20/0 SE 
«0 Soltanto al g iunge re. della prima Av era le » otti glie s sono ) tolti e ; Sono 
reni dal mucchio: e poste a. capo. Ingiù. (mase sur pointe o) ‘entro. fori. di FLAT: 
|——»—»—_°‘’‘’. appositi telai (pupitres), e ciò per disporle ad una. vperazione che 
DAS pere: a toglier loro: il deposito feccioso; e: ‘che ‘dicono dégorgeme ent, > 
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di jenen C o pai ercià dò: È sempre la bi otti tiglio. in nclinata p er Pe 908 cia te 0 stc o tapp pare. i 
“| {...Si usano: però anche ordigni per levare. I | tappi senza. 10 cogliere su 
a > e o Db 0 D. 


sila 


da La ricercare e pagare. dovunque: /0/. - 
Lo Ma tolta. questa a artificiosa lisciatura dell l'arte, iv vino di Cia (i si 


‘naturalmente mon. hanno tutti; 1 né lo stesso: “pregio: nè do ‘stesso. Nan 











tiglio dalla. loro posizione. inclinata. 















elle: ‘abitudini, dei. gusti. e della civiltà, © ‘finisce. per farsi “Apprez 


te USI 


De, ° vimicoltori, che, se non. è. “de imitarsi, è però. da studiarsi, non. 


| altrimenti di ‘quello: che per. gli artisti è. p ideale: tipico della; bellezza. 
statuaria. greca. ‘Peroechè esso ha tutte le più. preziose qualità e. nell 
sn | maggior - 8P ado. di. p erfezione. ottenibile; e tali. qualità. nel-lor o Ano 
. sieme. se non. ‘nella loro, intensità, si possono, anzi: si. ‘devono. cerca. 
‘—— cre.in tuttii vini, senza per questo. prefiggersi di imitare. odi. Sofi: 
A | sticare lo. Champagne. E difatti tutte le. imitazioni. 0. falsificazioni - 
.. ‘che. se ne fanno in Francia 0. fuori. “sono ‘ben lontane. dal raggiun 
“_—‘’gerne. il ‘pregio; e. ‘chi. ne: ha gustato una sol volta; è ben difficile © 
“che non se ne accorga; tuttavia trovano. anch’ esse facilmente dei. >» *- 
ul consumatori, edi fabbricatori, «come ben disse un agronomo di buon i 1 
feno © tirent plus dv argenti que: de loire, e poteva. aggiungere di o 





‘ credito. du ili si Pa 
0 Ua? altra. specialità. che. suole ‘adornare le doviziose imbandi: 





“i; 


| servazione, senza che ‘sia per questo nè così singolare, nè così com= 
| Plicato come la confezione dello inarrivabile Silléry. — 








om 


6 deve stappare. efaro escire x 
il detti i depc osito feccioso; RI 


= 


La 


"Le bottiglia. così depurata viene di nuovo ‘chiusa € con. ‘un altro. di 

| turacciolo, questa. volta definitivo; ma quest’ ultima. faccenda-è prece= N 

‘ duta da una operazione import ante; che consiste nell’ ag giung ere 

-Stempimento «di ciascuna bottiglia un lic iquore. così detto-di spedizione, “©. 

> . . È - . Consiste questo. liquore in. ‘preparazio: ni: e mis cele” diverse. fatte e 

— propinate con: tutta. Tar te. più fina, che abbia. SAP uto su iggerire - Ve Ceo 

| sperienza 6. Ja riuscita; e ve ne ha di com plicati più o meno e «di O 

oli che consistono anche soltanto in vino vecchio zuccherato. Wa 
“nica. guida. nella scelta è il gusto dei consumatori a cui il vino.à ©. 

; | destinato, ev aggi ungoro per conseguenza. del Porto, del Madera 
vo .del Kirsch, delle tinture o delle essenze. ‘aromatiche, o «dell'etere. 0 

> n. È = lamponi, e per fino del liquore alla. créte de pigeon, a seconda ——. _»’— 

50) sa si tratta di accontentare per asempio gli. stomachi. e palati dei e 

<D AI aronetti n o le SÌ; «déi . pi lantat orl ameri cani, 0. del be 0Ji ar 1 di Russ 8a; 0 | x o a 

. dei N abi ab dell’ India, o dei prelati di. Roma; ‘ed è curiosa. questa. a) 

. —arte di sapere. apprettare. la mercanzia che i incomincia dalla più vol- <<; > 

ug pare. ‘Sofi sticheria. per salire. alla più. giusta. considerazi one dei. e (Soa 


gioni è ungherese Thokai, e l'arto di ottenerlo è pur. degna. d’ ali - 


sn Sotto. ‘quel nome il commercio. distingue molti liquori apparte» — - d e 
n | nen ti alle s pecialità vinifere. di tutta ‘una ‘estrema. propagine dei <- . 
«Carpazi. «che 5° estende. per entro. da. gran. valle. danubiana,. le. MINI 











gl cla lore ( è Og gni 
i car rei in n parta sui : tralci “atosei” della site; o qui. sì i vede 1 to ra ne ato 








| _°—»—’.‘.— occorrono a ciò fare. due cose che tutti certamente non possono . 
SE è a vere; e 80 n 0: il clima. ‘Orc dinaria mente. secco” e no n ‘pio VOSO. fino o “al AS 


x = ’ = . - n "a . se "a "a "tea : 
iL MIRI a 2a ST le, RE " 
: . ". . ' i. « ' Ta. e nto. . . 
. I I Li se «To. 
Lu ana Tatto. E, 
-» *.* . "a : — 
\ ' : ' i x “on "o ti... 
" " #11. St 
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0: au UnDO; anzi fino” ‘a mezzo novembre, epoca or dinaria di 00° 


mah 


Snia qui rell: dl vendemmia, ‘e tale è per un fatto sin golare e l ordinaria tem ca 
0. perie di ‘que ella 1 egio. ne, b enchè posta al 47° e' pienamente ‘co ntix: 0 o 
‘0... nenta le: in secondo luogo vo glionsi vari ietà di vitigni che maturino °° 
RIA le UV e e pol le. lasc cino appas sire, ‘anzi. di sseccare,  piutto: stc o ‘che :m dr. Ga ng 
(0 dire, “il che non avverrebbe per certo delle uve comuni no strali. 2.0. 





‘1 coltivatori del Thokai approfittano adunque di queste due fa a- i ST 


14 Nor orev svoli ‘circostanze e, raccolgono le ive in istato. di un incip dente 0 
(“0 dis seccamento;. ;, le sgranano tosto, tenendo se para ti gli acini turgidi 00° 
uu |. ancora. ‘dai se cchi ed avvizziti, raccolgono. 1 pri mi entro sacchetti. da; Le 
e ‘spremono il solo. mosto, pi giano Invece. fort emente: 1 secondi, SE li 
(000 010 è gli acini appassiti, tanto che ne fanno una pasta 0 mogenea: eu E 
Ra pone ea e can questa. pongono ‘a f ermentare il mosto ott enuto” dai 





hetti. Questa fermentazione dura però soltanto da 24 a'36ore, 0 
“sì ha ‘ogni cura di escludere dal'tino i vinacciuoli, de’ quali sì teme: 0 


0) a ‘’ cl Ù azio ne nociva per lo. scio glie ersi delle m aterie oleose di che vanno for= | | 





di pi A nit i. Una ferm ent: azione più lenta, ma che. comple eta la c onver sione del. 


AT “Mo ost 0 in vino, dura ‘poi nelle botti da tre a. quattro o mesi, cioè. fino e 
ar ‘primavera. inoltrata. E ‘così 8° ‘ottengono quel vini che sono. Men 


«’———’ramente i degni rivali ed emuli dei migliori vini francesi, e non ©. — 
(000, SSA altro artificio; fuori quello per avventura di ardere. entro. le 00 
Die an + otti di fermentazione della noce moscata stata In infusione nell fl sa 





"Con: metodo di poco differente SL i fanno anche altri * vini ® T ine Lr 


I gheri a, che sono qui noti sotto il nome di menesche, che hanno uni 
TIE «bel color TOSSO e. sono. profumati e. saporito, quanto altri. mal. n ibi 


ei tigno. ‘predominante in questi ultimi è il Kadarkas, che noi pure co- e. 


“0 nosciamo perchè ne fu tentato l’ impianto anche ‘nel Friuli, e con. 
|’ ’’‘’«’. meschino risultato, a quanto pare; ma conviene riflettere che esso. 
«——_—_ _;;_. vuol «essere tr attato. con modi tu tti suoi propri, ‘vuol: ‘essere \cioò. | |. 
pa | lasciato maturare, anzi appas sire sul tralcio, poi digraspato e confezio=. A 
(00. nato a qu modo che dicemmo di -sopra, tutte cose che noi non... ... - 


allen Dai ciamo, © che forse non potressimo. nemmeno fare, ‘quand an che e 


e Tania o» 
fateci 0” 


CR con ‘tanta varietà di pro dotti che £ si co comprendono 0 8 ott 0 Ta a p- a 


ei "pa P pellativo generico di vini, ancora non. ‘abbiamo parlato di tutta una - (0°. 
E “serie dei VINI - liquori del mezzodì d' Europ a, tutti. favorevolmente © E 
(0 noti e pro‘ dotti in luo ghi diversi, dal vin santo di Santorino. alla: SARTO 
«......malvasia di Lipari, dal vino d’oro del Libano ai vini notissimi di. © 
«0 Porto, di Madera, di Malaga, delle Canarie, per non dire di quel o SE 


gn SLI “colli solfurei di Mar rsala. 


ii . del Sud d’ Italia raccolti sulle pendici dell’ bite, ner dentagi: i Legr rei 0 LTT 


hi Da per “otten miri £ sono odiversi, PE qui an satangie ‘meno. celebri, meno. tatioiali a 





natio sia a i nodo; rr il 
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. © più primitivi o tradizionali. Ad ogni ‘modo. anche. quei vini non (0 


e DL | cessano: 


2° 
e "RO 








d’ avere grido e ricerche in commercio; e certamente sono . —. 
Pu Y articolo di lucro pei fabb ricatori, © “se non “sono. così. general i. 
Pi mente. graditi. come altri, hanno però i loro. naturali: consumatori | 


‘nei popoli del sett entrione e d' oltremare, per dove possono via iggiare. 
|—’’senza guastarsi, e ciò ancho perchè la natura del clima fa a tutti | |/.. ° 
costoro un hisogno maggiore delle bevande spiritose. E ‘ques to bi- 0/0 
«_’»’ sogno è siffattamente interpretato dai fabbricatori, che il più delle. ||©/ © © 
__—’‘volte quei vini si preparano aggiungendo. dell’ alco ol in eccesso al 00 


«mosto ordinario delle uve mature e dolci; o gni. fermentazione @d 


| alterazione resta così impedita, pei Francesi è questo un m eZ ui SEI 
ERRE come. un altro di vendere il loro trois-six a caro prezzo. 0/0. 0 


o Questi esempi. ci bastano per dimostrare come anche le pra- PALE I 

ni tiche: di vinificazione, non altrimenti che molti altri modi di colti /-/.///»: 
‘©... vazione ed industrie annesse all’ a gricoltura, sono figlie di una quan: .// 
|| tità straordinariamente grande e varia di circostanze, e che 1° imita 00 
— —’zioneinconsulta e la cieca importazione di meto di, per quanto essi sieno 
di incontestata riuscita altrove, è tutt’ altro che cosa da consigli ari. 0 
i ae 0 tutti. e semp re. E la 8 tess: a dive er sità. str. agran de. di. “ado) per: are... x SD; e. o 
(°° AD iéhe pre sso i più celebri. ‘Op eratori ci dovrebbe Pi orre. n guai al edi di Cenni 
ii ” co ntro ogni scelta precipitata del metodo mi iglior re per noi. GG 0 0.0 
.--_°‘’‘.. Quale riuscita migliore degli eccellenti vini del Reno, che 6 no n Spe 
la abbi iamo per anco nominati? Nessun simile prodotto li supera in >< 0/0 
... finezza, in delicatezza, in acco st anza, € d essi sarebbero anzi il no 
Lt str o ti jpo da imitare, anche perchè ne dovres simo vincere la concorrenza. 0. 
.. sui mer cati della Germania; ma il Riesling, il Trammin er, il Burgonder GG o 





e simili altri  pregevolissimi vini, fra le altre cose, si raccolgono. |{|///°; 











Tutti questi, che lo ‘chiamerei’ volontieri mali trattamenti, 





po sullo scorcio d’ ottobre; si digraspano e si lasciano fi ermentare sulle. |{/ {||| © 
|» °°’ vwinacce fino al Natale, spesso anche a tino scoperto; ma la tempe- . //; © 
«|. ratura dei vini nel B aden non sale sopra a 4° o 6°, mentre se noi -/-//(* 
i n ac a ces simo altre ett anto, nel mi igliore re dei casì otten res ssimo dell aceto, , ei. 
|’ H-‘ancora non abbiamo nomin Jati quei ‘ prooessi i che, Cr... 
i sè sere e genera alm ente ado bat, sono pi erò in uso in ci as cun pae se; quaaido Pun 
di tazior ni per lo più di vini di lusso, e vi appar artengono tutti ivini (0 
-_—’—»d’uva appassita per più mesi, quelli di mosto cotto, i vini detti di 2/0 
‘“»»— paglia, il vin santo di certi luoghi profani, e quell’ altro assurdo di... o 
|» preparato noto so tto il nome di vin forzato; e così dicesi di cento 20 /} 
20. alri arnigogoli dell’ erte di fare il vino messi in pratica da cli ha =“ 
LA Sana e roba da gettare. 000 Onan 





uo “ fd fa anno sul ore all innocente f frutto d ella vi te, “danno: delle beva ané nin ela E 


manda 


«i.e 









Dai diversi modi di fabbricazione di quieti. vini: ‘altro 1 non v è 


ei da ai mpa rare; se non foss e che del vino se ne. pui ò ottenere. in mille modi, , da 
eo. i ‘che e: ne ssuna operazione 0 mo do di. ‘ese guir ‘la è essenzi lale ass oluta= | deli I >. n 
“©. mente; salvo. a riescire. bene in un caso, solo, mediorremente in un I 
ali al tro, ). e male in un terz o; fi acendosi pure ad un modo me desimo. 


TO tn 0 o an niche ai vini or “dino ari, Soglia end o de uve. mi piglio pe er. farne | 3 - o 
a queste ‘ghiottonerie di cattivo gusto. © OA 


La follatura. delle vinacce che noi abbiamo citata più sopra ae i ii 
























TT |. come. ‘una operazione . secondaria, è invece confusa da taluni. colla; 00 
CA aa pigiatura, i i quali in ‘pratica. tralasciano affatto questa per mon ese- 
(000 guire che. la p rima; ed altri pi erfino non vorrebbero nè. pigiare. le. 
“0 avo, nè f ollare le. vinacce, ma lasciare che fermentino le granelle come 
na fc oreero:. “messe: al tino. Du la fermentazione: avviene. allora. difatti, do e 
STORE le o op. era zioni ‘trae as ci iate, ed ‘un nuovo. fi e rimento « è Pi 08 sto nella Db otte Roli 
SESTO (0 col vino. da to rchio, e ‘così sl ha la formazione. del vino in due riprese, GET 
ses. —D con gli an ta prob: abilità di riuscire o meno. 0 ognuno. lo può: di. le; ‘88 eri. Tao 
POL LS sa PU Per ‘tornare quindi al tino, da cui ci. siamo o troppo jongamgnte: E: 
pan SUA dipartiti. in cerca di metodi. peregrini, diremo appunto che questa. 
(lix operazione. della follatura. delle vinacce. porta: seco. ‘ef etti. diversi PUETA 
I Lu da dei casi e della qualità dell'uva che si. ‘pren de a trattare. 0 0 
ae ul DI effetto. ‘più venerale, e diciamolo: anche. più nocivo, sì è quello TÀ 

Ce AGE ‘aggiungere densità e colorito al mosto ed al ‘vino; ma se è fatta 
PT “sul. “principio della f ermentazione, giova ad accelerare la fermenta- a 
«zione stessa e. a renderla omo genea. e "contemp oranea in tutte le — 
ui parti. del. tino. Forse anche, ‘come vo gliono. taluni, mediante il mag- 0 
gior. ‘contatto dell’ aria sl favo risce, l ossidazione di qualche sostanz a ie 
ola ea aromatica, per cui il vino sembra più presto fatto (per quanto però 
©...’ sia rispettabile l’ opinione contraria del Mhor di ma; quando la fase 
fa go tumultuos sa della fermentazione. sia cessata, e questo avve nga p er o 
Sig unta: a tino s cop erto, ‘allora. anch e il tuffi are. comu inqu esi graspi, lie 
SA diventati per certo. ac idi, nel ‘mo sto. che: diventa. vino -non fa. che ag- o: 
VI Re TR gi unger gli dell’ agresto. n nostro. amico. pr of, C Arp enè, parlando dei. | 
“00 vini del vicino agro di Conegliano, non esita ad opinare che. queste Poli 
e. fol lature. replicate. siano anche dannose alla limpidezza. ed alla c du- 0 
Sp, “00 rata; del vino perla. soverchia. materi ia colorante ed estrattiva. che 0” 
|’ —’ si.stacca dalle bucce; e l' esp erienza. al parl: della te orla. è gli danno IE 
PA SO, somipietemente ragione. 0 SE 


Non sarebbe quindi gius sto. tanto se. si dicess se reci sam ente che ds 


E IA si: deve follare, come il sostenere che non si deve follare affatto, . | ‘ 
PI perchè. alcune uve. ‘danno. ad sufficenza di materia colorante, e se. vuolsi du 
I già iroppo di s0 stanza, ; Rn ro DBA anche se sono. ) semplicemente. Mei: 


HIS 


Lemina 


««. liquido che è meglio provvista di. principi vinosi e che riesce più. “—“; | /\ 


Sola sciato a 288 jeme: ala ‘mo s sha re el temp po 0 olim nari o. dd ella b ollitur: ra: ; altre i : e. 
“0 fanno lo stesi so. qu ando . pé erò s soltan to. sieno. lasci; ate. a. ma cero. P Uno 
«0.5. a lungo. 






ii 








I EI 





n “ farci naturalmente la domanda: “que ale sia il mo mento. più. conve- i 
(0000 NI lente. per la. svinatura. A nche. s u ques to pr 0 pe osito i pratici ha ANNO 
dif atti ‘piantata una que stione, anzi un maggior. capo o di causa; e nani 


o E per dire una delle mille circostanze possibili, se si fa. /-/-/\./ 
SII Ù so” “del Ù orchio. per pigi are, “allor ra molti in grec dien ti, che no nosio i. 
oo rendon no dal tino nè colla. fi ol latura, nè col lu ngo ma cero; si pren- OE 
<“. .. dono poi col torchio mediante la spremitura; e s e non si fa uso ©. 
< >. affatto del torchio. (come è generalmente da-n oi, ed è una ve ra man-. ; e. 
|‘. ’’—‘canza), quelle stesse sostanze, se di quelle necessarie al vino, biso- ‘© 
°°’ gna prenderle o dalle follature o dalla lunga permanenza dei gras pi eni 
«...* nel mosto, ben inteso colla fermentazione a tino chiuso. Osse vaio 0 
“uil . A ci ! pr O pc osito m olto arguta am enti e. Or u dart, il qui ale: non pr en dev: do V oce n° ESSO 

«che dalle sue osservazioni e dall’ esperienza, che. la porzione del co 


| Aggra \devole, più profumata e più piena, corsée, com e egli la chiama, i... 3 
RE \ è. qu ella. che s ottiene colla prima pr essi one del torchio. 0 coi 1 pri Die 
: Mai prime a ‘an cor a g arriv i al to. r chio qui jualcuno 8 sarà. tont ato: di ui 





bp vi 


«—_°‘’‘turalmente vi fu chi opind di svinare dopo le prime ventiqi uattro ec 
“ore; dome chi dopo 24 giorni, ed abbiamo, si può dire, veduto alcuni //// 0° 
«anche svinare dopo 24 settimane. Se noi potessimo sentire le ra- 0/00 
|. gioni. d'. ‘ognuno sep aratam ent 8, ‘vedremmo come o gnuno. non. dubiti COSO 


|. di vo pler: sostenere il proprio metodo come il migliore di tu tti; dnde gi) 
St irae. e la. 6 sconft u sione: e. tatti gli altri m alanni, per. cul. “non, S 1. Va e. 


ii av ali ma sì erra. ini c er erti, A che abbia am o pi lù y olte f atto 0 Osserv are. ca “ elio i 
ST I si tro. ‘ol re ‘dalla 3 P i gie satura 5, non pid: po oi dire di f nilo. f erment: are nola CERO 
0.1. Winacce, «ma di lasciarv elo solo qu el tanto che basta a dare. alquanto e _- 
«v... colore. al mosto, mentre la vera. fermentazione in ques to caso ave 0/0) 
ua Y iene, col. solo mosto, e può quin di essere più ‘© meno lunga a com- > 
‘|; piersi in se guito.-In modo analogo si adoperano tutti. coloro che +. 
--_’ non lasciano il mosto coi graspi che pel solo periodo della fermen- «| {°° 
“°° tazione. “tumultue osa, e ‘poi svinano per far luogo alla vera fermen- ||} 
E tazi jone n ella bo tto, I Dive ersam ente sì i conduce, invece chi las scia, dagto wi 
e solubili nel mo sto lo dive entino | invece ‘nell alco ol di i, nuova. o Orma: 
. x... ‘zione, e anco ]’ ‘eli erizzazione diventa pos sibile. e. il vino _.s' otti iene. a 
da limpido e freddo e fatto, tutto quel lo che può esserlo in ragione. <\\..0 
- d'età. In questo ultimo caso l'effetto è quindi ben diverso dai primi -—|{/ {| 
oo e sta a questi come l'escluder alcune parti dell’ uva sta al {2/0 
Si i compren iderle e il vino bi anco delie ato sta al vin rosso e di cor po. 
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Fra i due estremi vi ha poi un metodo, che ha forse i difetti. |. ////\> 
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| ‘d’’entrambi senza avere i meriti di alcuno, e che consiste nello svinare ‘(| |{/{/ 
nti ia a fi ermentazi one in oltrata,. ma noù per anco. finita; ques to meto do, Ro 
a È. P inci al ente. so, A atto ad i tino ‘ape er o, sd do ba as sa i. femper er radura, » i I 


A . Si n) I Dal» r e osto 0; "A dal con 0 sc ere. sil divoi org so. offerto o dei Y rarii i meto odi 1 n hi... 
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i ferisce anche: per. CIÒ: «solo tv ep oca. ‘della. svinatura.. Così abbiamo a 
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DI detto. ‘essere ,ragiò nevole. lo svinare tardissimo. per quei vini che si... 
|_‘’’ pongono a fermentare a 5° o 4° gradi, ed alcuni sosteng Ono. ‘che, 0 
“|... perchè sia mormale e pron ta la conversione del glucosio in' ‘ale cdot 
i ‘OC ccorre. ‘una temper atura. da. 15° Da; 18°, @ dice ono necessario. di pi ro 0 
CEE 001 Ars ela: artifici almente nei tini. ‘0° ‘nelle. til na ) e, qui iando . ‘ques ti non. 
Mie la po possono Y AggÌ iungere a cagione della” pi iù bassa tem] per atura e. 00 
Cisterna; da’ ‘qui pil meti 0 do d alcuni Frances SÌ, di ris ;caldare 1 tini collo nni 
aa __R sca) | dat ore dei ba a gi ni, 0 fac en dovi. passare un $ -S0re entine o con. del: vas. 


" Parimenti” ha fifienza Rita ‘tito sità. e | quindi sala durata ital: 


a ila fermeritazione anche la capacità ed il‘materiale di costruzione © © 
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e: del re (cipien nte, entro ‘cui la si ottiene. Magi gio ore è la massa ferm entante,. | 
“Le maggiore. è ‘anche la. tempe eratura a cul. SÌ giun ge, e più. lento il tre 
Moale _’ raffreddamento; il contrario avviene péi vasi. piccoli... Per. que sto o 
Sere) ‘ospé erienza ha ins e gnato di ado] perare. ‘grandi. vasi per conservare . | 
ini al ‘VInO - -princip: almente. nei climi freddi che ‘nei caldi, e la famo SA ir 
d «botte. della capacità di 600 ettolitri. è una. curiosità di Ho idelber gi 
‘e con molte altre di que’ luo ghi non è che un esem pio: di questa oe Da 
ag A A atto, ‘che vale del resto ‘anche per la ‘fermentazione: © alleati 


Così pure. la durata e la forma del processo fi ermentatizio son 10, corsia 











“E I è minore in qui 6 sta o senso: 1 hg sé allo svinar pre; sto 0 co rri- ini 








ivviene |.) 


e O i loro. effetti sul vino se “quest ultimo avviene a tinc 0. SRO 
i E chi iso. (o sd "ul trim en ti. “Non ess sendo 0 vi in ‘ques to. cas 0 Pi eri icolo: di Ce 
(<\|_... Aificazione del li quido o che non è in contatto coll’ aria, ognuno ve de 00 
‘0’. che resta così eliminato uno degli effetti. ‘più. nocivi della pro tratta 0 
“(00 Bvinatura, , e questa può senza pericolo. postici, iparsi alla. 0 mple: ta 
ia e ‘onversi one del. mo sto” 1 n vino e id ezian di 10 può O ltrepa ASS arl a. Noi Meo 
a i +4 I qui in d i s oltanto o divi er S o T off e tto 0 & el due meto di, , ma a nell’ uI n 028 0 10 5 
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PI i i si, A s spo 0 sdida. la n ece SS tà à di una s ucce s siva fe er e nitazi one n ella a Db otte 6; “che Qi. 
a pui Ò AVV enire. in. 0 gni i caso, n on è pi iù così d allo 8 vinare più. tardi, gl 
SS qu ando. ‘cioè in alcuni. casi. da fermentazione può. essere’ compl eta, 
Da e di all Ora .0 gni perico lo 6: evit ato; ma in altri essa. po rtrebb Qu anche si 
DIRT i “non essere. tale; come nel ‘caso previsto dei “vini dolciastri. A deo 
a 0) do @ > allora i che, to ogliendo 1 noi da $ 50 8 stanze a f ermente scibile, i, PO ‘esse ere O. oo 











| Seguente altera dervino.- questo” tti l'caso di'certi via 
É tig gn in pri ricch chi di: i al edio a li alcuni al ri; cioè il'caso 










































|. più frequente; per:cù ) re ] alquanto Lina è 
“ Werso, Cui cnr rano: inclinare i n ‘e valo em io attendere il ‘com dr 
|. pimento del fe ‘premunen dosi ‘contro. le conseguenze dai A 
Sai vi ha 1a quindi una + regola ‘generale p per rapporto: all a svina ua} i 
lo puella: di È far uso: del glucometrò e dell’ enometro, ‘e ‘svinare 
Dl ) lo ‘zuccl ero (si è gonvertito in vino, e non essere ‘008 Pali - 
n erchè. il cattivo” modo di. ‘fermentare. ei pone nel È. 





ta 


lare ‘incontro adi un. “malo; per isfuggire a 
io degli cene pae 2 Rigi scopo; 









vi ‘sono: app 
e ie cui ‘zero non. è 
<— . mormale ensità ’ 
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cocla indicazior ne. svi stu Ta Li n i Ù toi ne 3 i n n 00 i ; n di al E Si : n vi i 
so do sit a din agtiicenso delle > discipline razionali e ragionevoli, i 
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sti istrumenti. fossero. esatti, 
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_ uve: e, di terreni: facessero. l'effetto. istesso: trat. 
Di fesso; e modos ciò non: essendo; ‘ne siamo egualmente ) 
Ve massima, ma ammettiamo anche. alcune. “eccezioni. ©». 

lo = queste smiente:se seigtono, ‘e ‘clascuno: pole a trovate, 
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che si tenga d 

* fermentazione; ‘per: avere ic 
del fenomeno: “ponetori, egli dice; di: 

Ori stare. al tino; ed I avvertire! e internamente il: ‘#0ngoglio ( ‘de 

| mentazione; ‘accertati evi: della + 

nio di abi I bb iate una ‘c annella con 

i oi t Die vesta ‘un “saggio: der Lic 
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peratura, della a massa fermentant 0; n 
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chiù pira . 


liamo; sana € sioni, o rado è olio. SRO ‘smcon; lon an So 
precise sul. da farsi, ‘che vorrebbonsi ‘in’ « si- 3 
che la maggior y arte dei 1 








iù 
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tri vinificatori. anno 





co ; 1 cin une: ‘di iste al sesto od all’ ottavo ziorno, ‘ovvero guar lano — 





a luna crescente. o “calante e; adi Abtre onimili: ira boia senza, ; manco 










: i Li gio ai i ‘assaggiano la 1 













ERA dell’ altro. mondo. per tutto. il temp Ha bollitura. è ua 
si ST Di DE A nel il curarsi i di tener dietro ‘al fatto ‘ed all 088 Jervazione è è - Sl 
>. i i hbiamo nirmer osi Sgempi. di.chi, regolandosi ©. 
3 io della apice dì do senza: riguardò ‘al 
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Lo x n: a | tino. colla relativa nube di moscherini vortico samente sorvolanti, si= 2 I . 


ir ! 











SARO od questo” ope eriamo diversamente por vini. bianchi che non pei: zone; ed a e 
Sg anti, 0. ebia ar etti e simili; tanto. è vero ‘che la p 088 sibil ità mon fnasica COCA 
Si = pe er far ene. anche a volerla per vie diverse. ed opp: oste ; il migliore le 
AA I ian cons iste nell’ imberciare. giusto. lo. scopo, il che è sempre t effetto SISI 
“d'un ragionamento nostro intorno al fine che ci p rOp oni amo ed ai 
io (0); mezzi. che sono a nostra disposizione per ottenerlo. | © IR 
uu... “Sulle basi di un ragionamento analogo. sì può sciogliere ‘Ailohe IL, 
a 7 altra qui: istione, se si debba o no unire il vi no. da to rehio, 0 vin a 
clin ni io, al vino della pigiatura, o vino crodello. | ‘©’ —’ ver 
ge ae Sep facessimo questa domanda per esempio ad un. fabbri cator el 
n di vini di. Bordeaux, che ha per co stume, come. dissi, di. digraspare, 0 
Ti a pi giare, “porre. m. tino; . ‘e svinar. ‘tosto. dope o 48 ore per ‘torchiare: le 
ne Vinacte 6° pass sare il tutto a fermentare nelle: botti, costui si. merar 
“00 wiglierebbe più che. altro che esi ‘pretenda di fare una. qui isti: ne di pata 
i quel modo d’ agire: 0 ° fi 
ni «Egli. suol ‘calcolare difatti. tanto serup. olosamer ente la. dos del Ci 
Ca | ‘caspio, ‘che lo. vuole scomp artito. "equabilmente. su tutti. i.caratelliin © 
“0% cui ha messo una. parte. prop: orzionale di. crodello, e ‘tiene. di ne- 
(008 sità di dover fare in miodo che. ‘tocchi a cias ch eduno d’ essi ©“ 
|... una. parte aliqu ota della prima, della seconda e, occo rrendo, anche © 
000 della, terza. spr emitura; tanta è 1 opinione sua ‘che .in. questo: ovino 
co del presso jo sì trovino. diversi m ateriali a sec on da: che colle strette; 
Salt più. forti si s pr emono. le diverse. pi arti de Ile. ‘vinacce, e “che d'alt ra Lon 
par te. tutti questi materiali sieno e ,gualmente necessari a co mplete are... 
«il. vino, E che il Bordolese abbia perfettamente ra gione a casa sua, 
la ia 0. lo dice, se non altro, la rinomanza de’ suoi vini, che sono. ap... 
dl punt o fatti a que el modo, e d’ altronde, n el cas o ‘coner greto, né “mene i 











DIS la. ‘buona teoria. potrebbe disconvenirne.. Da SS 
ce «Ma da questo caso al mille altri che si i poss sono s verificare nei St) 
di a dive ersi ‘processi. di vinificazione, quanta differenza non corre? Ponia» 
(0.000: mo invece il caso ordinario di un nostro coltivatore che. pigia Je uve. 
.—....{;»’ e pone tutto al tino, lascia fermentare come viene all’ aria. aperta: 

e) no stro autunno a presso. che venti gradi di tempi eratura media, Sao 
“00 enon isvina se non quando il vino è fatto, e cioè dop( o sette ed anchi "GA 
(Sa o SI Link giorni che i gras pi sono saliti. brava amente a faro ‘cappell o al i SL 








curo ) indizio d aceto fatto; ; o poniamo, do dico, questo. altap: caso, fre 


sa 


o 503 sendi nente are. pe er. altro. a ‘tino n rjus SO, e "lascia sei a pra de col ile o ir 
“I... «Winacce per più di. n mese, dare del vino ‘molto superiore. in qualità at 
e 1’ aspi Jettativa,. 3 “questo. riescire. “anche durevole; ciò sia detto. al 0 
PR 3 ? i indici 220. di ec oloro; e Sono 1 più, che v anno. ‘inculcando di svinaro 
a ap gi ovane ‘ed am abile. i vino, 8 pe eci lalmente se sù i trai ta di que e st” ul- e 
i timo: > genere d’'uve. ui Ce 
PT Sa noi sapiamo ‘infine. che anche collo « svinare a stadii diversi ge 
ana dela fer mentazione sì ottengono prodotti di. diverso. carattere, et per n 


n. il 


SZ e ce ; .. 
ini qui elio; e nes sun iron 4 sug geri ir 108 pe er “cas ò ‘dl spremere. P er 4 i sg) è 
a be ene. quei gr aspi pér poi porne il caspi io tutto nell’ unico vino. 5, n c- 3: 0 
00 Osservazioni ‘accurate. hanno ‘provato difatti, che ‘non s0 lo 8 Vl va 
gr di Verifica: di.solito nel capp ello una. fermentazione. acetica, ma ché può Do i 
«darsi molto facilmente anche una fermentazione di carattere putrido, | 0 
«©. tanto sono. favor revoli quelle circostanze ad una ‘8Ucces si va. dalia eg 
Sa ODG, ragione. e fomite di sicuri ‘guasti nel vino. di Sa 
DIE “Anche qui, come sempre, è adunque il caso di disting guere e di. 
Cage c co insider: are e di operare alle volte con mo di di ametr alm ente 0 PP. osti, a 
a di Pur tuttavia. operar bene egualmente in ogni caso. n dei 
VE 11 pressojo, costrutto nelle migliori condizioni. che s° ‘titende, i. 
li è però un istrumento ‘indispensabile nella” vinificazione, ed è anzi diuno °° 
“0 utile “gran ide per la. ‘possibile utilizzazione dei cascami non sole 0, Ma 
°_°‘ per avere alle volte un pro: dotto ben con ifezionato, ; quando si. tratti. i. 
RCEO du. tino chius SO; ed in , Ogni | caso la pochi issima qu antità. di alcool, COR 





PD assati e al press 0jo,. ‘non co m npe ensa 1 utile del - vino i pe orduto col tra- ; DE 
| lasciare la torchiatura. © Si 
IE - Nessuna” tinaja do vrebbe e ‘qui in indi > mant: ar m ai i del risp ettir ivo 3 tor r= È ; ii. 
ene chio; s ll che, con qu: alche PD er dita Pe er certo, n non è della: ma AgB or SITE 
Gaia parte, nel nostro paese. | an 
(0.000 Tutti i trattati dio en olo; gia. x dispon on gono dia un capi it olo è sp iiechile So 
0. pe er P: arlarvi della miglior forma e costruzione dei lo cali de stinati SOS 
era “alla” fabbricazione ed alla conservazione del vino, e pi arlano anzi, || °-° 
| —’—’‘’come è na turale, e, della f orma. e della mati eria dei vasi vinari.. Noi ai 
“0 che non ci siamo punto proposti di fare un corso "completo divi: 000 
|‘. nificazione, ma solo di toccare ad alcuni argomenti princip ali di 
0. questa. materia, ci permetteremo di passar oltre a quello tuttavia... 
.-.., Importantissimo ‘delle costruzioni, anche perchè questo argomento si. <|/{;;- 
|‘. gonnette troppo con discipline estranee allo studio nostro, e d’ al. 
i. SR onde ne variano di “molto le massime a seconda dei luo ghi. edel'— 0a 
n Tuttavia. sì | danîc o ‘alcune norme. > generali, dalle qu ali in non hi ! i. 
o dinurchhe: mai discostarsi, dato il caso di nuove costruzioni, perchè. © — - + 
-. sono trop po” ‘fondamentali e. come a dire, sono inseparabili dal. far 0. 
ni be ene: Ci OsÌì il locale di f ermentazio ne, o la tinaja, dovr ebbe e pur: semi 0 
i pre. essere un locale ‘se parato da quello destinato al perfezionamento. |. 
«e conservazione, che diciamo cantina; e ciò quantunque i vini nuovi. © 


«Io ne * 








©... ‘giovi talvolta lasciarli nel primo ambi ente, ove hanno. fermentato, | >. 
1) or almeno i primo inv ernor ‘quando. ‘que sto sla co nveniente voi. 
dI CE la ragio ne di quella prima regola. è la diversa a temp: eratura SEO 
Tai “i che ‘vuolsi per ultimare la fermentazione ale co olica, in “confì onto di SGSLES 
So quella necessaria o suf ficiente per conservare, 0. perfi ezionare il vino. a 
0 0.0 Che poi la f ermentazior ne avvenga. nei no stri climi entro. ame 
rn ionti da chiudersi a piacimento, ma che sieno d' ordir 








3 inario in di {| {© 
et retta comunica: azion ne 3 coll’ « e8 earn; no, a. ciò è ico rompa atibi ile | co n es se: 9 rego ole, % ù) Ù St 





ca in ga per e così fatti locali. Noa siamo o nto 9 paUpIANSI e a giuramento: ( HE Sri 


ii e ni ta mperie. deli no vitro: anbunto: nel. più dei casi. è ) quella in Se 
dee icata per una fermentazione normale ; mad’ altronde bisogna 8 
(|... «sere. garantiti contro ‘0 gui. 8 sub itaneo,. he alzo (di ‘éssa tem peratu: ra, e 
e quindi. i locali.sieno. chiusi SÌ, Too «chiu dib ili, ‘Non, ‘gii da ‘capricci 0. ben sì POLSO 
Cc aa a. ‘seconda, delle indicazioni di un termometro, il. qui ale. non vè.ra- 
= 20 zone: perché debba, mancare gella tnaja, come non mance nella Bio. — 
| _’.—’gattiera. Quando si adotti questa massima, non occorre che. di fare. 
e di Adi mo Lode o “ce da ‘dempe erature ra, non, di is cenda . «mai. al di i 50 otto di 1 di Del 
<a a slficiona di luo ce, i i facili e comodi | ‘accessi. Nile ua DIE 
pool n cari i; da ori lentazion e norm ale e con essa da ‘esposizi one. ‘ben adatta, 
|’ la solidità e la buona costruzione. delle pareti. e_ del pavimento © © 
(i 3.che. non. lasci luogo al rist: Agno. “dell’’umi ido re a infiltra zioni. putre- 
‘0. ‘“scenti, e sim ili, tutto qu esto. dev e es S er e s 0 8 8; etc o ) delle e. più Lù 0 v ri ie armo 
ag avvertenze nel ‘costruire. gi i SOUELOA 
(0000). Vi sono, come s'è “detti 0 delle lo calità che 1 posse Sono conserv ‘vare Se 
ua Li. loro. vino senza temi ere “avarie in locali a terreno, purchè costrutti |... 
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a Dt a turali con doc cce de ac que “fros chis simo. e ‘correnti. d aria. | digconia Vila 
SSA. . Colle tinaje a pian. terra. e colle cantine sotterranee sono nine LL. 
pro o dini sp. 08 ti gli o pificil. di vi inific cazione. che. sì sono and ati erigendo in. © 
questi ultimi anni ‘nel Piem conte P Tù che e in qu al nque altro luogo.» 
SI D dell Italia as et ti e ntrio nale, e od è un ani m e v 0 pi ini io n e dei loro, € s erce Di PERITO 








ai 


ano 


CE nelle e mi igliori con dizic oni; ma. que’ paesi non hanno nè i. no stri $ ol- _ * So 
0. lHoni d'estate e nè man co .i rigori del nostro inverno, non che i |. 
000 0 forti ‘D alzi di te mperatura. dell e nostre 8 te agio! n i inter me die; bi aste fd cc 
petti quindi. alle volte anche il solo rezzo d’un filare d’'alberi, p osto Br 
(0000000 ant alla ‘parete cieca di mezzodì, perchè si conservi in que gliam- 0 
«_..‘’’»’—»’ bienti una temperatara pressochè costante. Così non, sono soggetti | 
COR a d alter arsi i vini di tutta la pe art e m edia ql o c cid entale della; Fi ranci la E 
ii quelli del Reno, e. p erfine o al cuni del Pi lemonte ; e per la r n one 


e atio ‘Romi e n oi vi ni di È $ pi a gna e di i S icilia: 8 36 cons erv vati. a “que el mo io, pineto 
eee Ma. col nostro clima della valle del Po, al piede del riverbero alpine O}. 
LE coi. Do stri. vini. di medio cre tenore alco olico le cantine sott erranee o 2 
fr sono , presse ochè” ‘una ne cessità. Vediamo. dif atti i nostri. vini. perfe. ci 
e Zionarsi se. port ati nell e più. bassé temp. erle: dell’ oltre alpe, se per sla 
“00.0. fino entro le > valli più ri pos te; ed abbi iamo d'altronde De sempio di... 
go EEE Vatteli ina, ‘ove. riescono in. mo Lodo ‘sn ng olare le ‘cantine. a due. La gl 


< M Ma. la forma, Ta cap: acità. ed il ‘modo di i costruzione di inci eli 


—.gliore di manutenzione e di governo. dei locali stessi. 


e % lo lo vali lid conservazione del vino al pari di quelli della sua.fabbricazione . 
o CCI. «sono abbastanza generalmente note; mentre non è forse entrata. così 
ST I n — generalmente nelle. abitudini la necessità di atten dere A modo Maro Sy 


cLa. più. scrupolosa p ulitezza è la prima. ed indispe ens sabile x o i Li 


n.1 : CER Pe Loi TI 
i : Ta letta TU i 

7 4. Ao o... Le ii ari: o. : dali x _- 
Ha" . Ii : à RERSA 
=. "al 1: n ni ' ' 





’ 
1 
ii 
è 
1 
i . 
il n 
" " 
\ 


di di eg tino o più 1 
E si Ò sel e Indicazioni atte endi bili. ‘sono una: 


+ seo: ‘quindi. i evi ta) arsi deh de Ca delle cant | bine le raccolti te | 


- Se sienoni arissime.. Così la. regola direttiva. per. riguardo alla. tem- 


Ss cl Ca tutte > devono ‘essere fornite. di Tone dop 


A | capacità. dei vasi vinari ; e quale 


n _ di * costruzione. siamo o lin gi ‘aricora > 
.. ‘essenze contenute nel legno di alcuné varietà. di quercia più o. men: 


vo Si legni. ‘aventi. ane 


n A di “mul e, ‘eri; sora, P ‘sulle fusti, e sul Lian elle botti. ©, ‘dei x 
Li n p port D pratutto da evitare. ch e da. cantina ba- 

de jo. di ‘vivan nd e stantie od altro che di simile, in modo. che nes o e. 
DO o olezzo sia. possibile» 'avver ira fuori i melo 1 purissimo del vino, 
n “que este co se. “sono. i i fa una .. i 


: sr re cattiva i regola, 


i > A n peciabità, di vini, ma: non. ‘sono o 
Col L o spessore delle: dog 0, che. ‘nelle grandi 


; ". ' L ' . Li x 
. - i . ' 
. - . 
i I 
- ' ° ° 
Pu ' ! 
= 
' ! " ' 
' K ' " * “ - . 
\ 1 . “1 . 4 : . . 
I ” i i } 
. i L si - 
' x î fiuto 
à - ". . . “ 
- ! * ' 
' . n "». ' ' I ” 
- a [ " ‘de ". _ . * 1 1 - ta .° 
" v % 
© Fi : _ | l Vie na.) 
. ' ' . 
L aa " " ".j 
". ' . + ! = z z 
“HM ' . L . i . 
PA, . | l ; cn : . eni; 
; “ . I - . : i , ' . ' 
- L 
.l. 
al 
“i .L 
f- 
nel pet] 
' 
' 
2° 
. è 
1 
Lo» 
1. 
' . 
"a 















"e 


= 


“qua. sinel è sost Ù anze: ‘org anic] ne € h e si vo regliohe è ‘consery e i 





hai 


putroscenti nei. 
ono. Te” 









pe de dirsi si le ) g en mera ; - . 















C ad lel- commercio dei vini, e 
ipeterlo se non i fos sse. un do oroso | 







tegli è am rbienti.: tale hà, più che & sui modi eregrini di 


‘ operare, siamo ancora nella dura necessità di insistere su ( Re 


ev essere quella di “mantenervi una rescurs 
che non oltrepassi il 10° 0 129; uindi 


ui notte ( come: 





* essì. locali. 
o ante; 




























L 


= . "i 


Ton minori. ‘osservazioni sarebbero a , farsi ‘circa la 
o) idea in “proposito ci venne. già: 
ueste lezioni. Riguardo al Sinteritio Re 
dal saper far caso delle. varie: 5 ì 
o de, 





' . 
Pel. Si. : 


- 





tue 






=. 

















Le atte al erfezionamento dei vini; ; possi amo però ritenere che le doghe |. 
s fatte da ques ;0 albero, s_ ecialmente se senza alburno e. col dovuto. i 
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ni «bi vin. di uva appassi ita o di pa glia, il. vino spum ante, oltri e che presso 00 
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e x daro: tran quillo,. solido , basato quasi esclusivamente al maggiore |. 
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